WAFFELEISEN

BEDIENUNGSANLEITUNG
BEDIENUNGSANLEITUNG AUFBEWAHREN!
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Vielen Dunk, duss Sie sich fur dieses hochwertige Wuffeleisen entschieden

haben. Dieses Produkt ist ein Quulitdtsprodukt und entspricht den anerkaunnten
Regeln der Technik und dem Gerdtesicherheitsgesetz.

Wichtige Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Wuffeleisens diese Bedienungsunleituny
soryfdltig durch und bewuhren Sie diese yut uuf, Beuchten Sie in Ihrem eigenen
Interesse insbesondere die Sicherheitshinweise, um Unfdlle und Stérunygen zu
vermeiden. Durch fulsche Verwenhduny, Benhutzung oder unzureichende
Reinhigyuny und Pflege kunn die Sicherheit beeintrachtigt werden und es kbnhen
Gefuhren fUr den Benutzer entstehen. FUr Schdden, die auf unsuchyemdBen
Gebrauuch zurlickzufUhren sind, kann cilio keine Huffuny Ubernehmen.

Sicherheitshinweise

- Sollte dieses Gerdt un undere Personen weitergegeben werden, stellen Sie
sicher, duss die Bedienungsunleitunyg mit uusgyehdndigt wird.

- Bei unsuchyemdBem Gebrauch oder fulscher Hundhabuny kunn keine
Huftuny fur eventuell uuftfretende Schdden Ubernommen werden. Dieses
Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht
ungeschifzt im Freien.

- Prafen Sie zuerst, ob die Stromart und Netzspunnung mit denh Anguben auf
dem Typenschild Ubereinstimmen.

- Fussen Sie weder dus Wuffeleisen hoch den Netzstecker mit nassen oder
feuchten Hunden un.

- SchlieBen Sie dus Gerdt hur un eine ordhunygsyemdR installierte Schutzkontaki-
steckdose un. Benutzen Sie keine Mehrfuchsteckdose, mit der bereits undere
Gerdte betrieben werden. Zuleitung und Stecker mussen trocken sein.

- Betreiben Sie dus Wuffeleisen hur unter Aufsicht und benutzen Sie dieses
ausschlieBlich fur den vorgesehenen Zweck zum Bucken von Waffeln.

- Dieses Gerdt kann von Kindern db 8 Juhren und durlber und von Personen
mit verringerten physischen, sensorischen oder mentulen Fahigkeiten oder
Mangel un Erfuhrung und/oder Wissen benutzt werden, wennh sie beuufsichtigt
werden oder bezlglich des sicheren Gebruuchs des Gerdtes unterwiesen
wurdeh und die duraus resultierenden Gefduhren verstanden haben. Reiniguny
und Benutzerwartuny durfen nicht durch Kinder durchyefUhrt werden, auBer
sie sind dlter uls 8 Juhre und werden beuufsichtigt. Halten Sie dus Gerdt sowie
die Anschlussleituny auBer Reichweite von Kindern unter 8 Juhren.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

- Dieses Gerdt keinesfalls Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein sepurates
Fernwirksystem betreiben.

- Betreiben Sie dus Wuffeleisen hur auf hicht brennbaren, ebenen und stabilen
sowie uusreichend hitzebestdndigen Oberflichen und hicht in der Ndhe von
Wasserguellen, heiBen Herdplatten, Gasflummen oder anderen Warmeguellen
sowie uuBer Reichweite von Kindern.

- Achten Sie auf ausreichend freien Raum Uber und neben dem Gerdt, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

- Vermeiden Sie, duss dus Kubel geyuetscht oder geknickt wird, Kontakt zu
warmen oder heiBen Oberflachen und Flussigkeiten hat oder sich an scharfen
Kanten scheuert.

- Lussen Sie die Anschlussleitung hicht herunterhdngen und stellen Sie dus Gerdt
so auf, duss hiemand Uber dus Kabel fallen kann.

Verletzungs- bzw. Verbrennungsgefahr!

Achtung: Beim Betrieb des Wuffeleisens entstehen hohe Temperaturen.
Fussen Sie dus Gerdt nur um Griff an. Auch huch Gebrauch besteht
Restwdrme. Verbrennungsgefahr!

- Tragen oder verschieben Sie dus Gerdt nicht wdhrend des Betriebes und so
lange es heiB ist.

- Reinigen Sie huch dem Gebrauch dlle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt
gekommen sind, grundlich wie unter Punkt , Reiniguny und Pflege” beschrieben.

- Ziehen Sie huch jedem Gebruuch den Netzstecker, ebenso:

- bei Stérunyen wdhrend des Betriebes
- vor jeder Reiniguny
Ziehen Sie hierfur hur um Stecker selbst.
- Tauchen Sie dus Gerdt, dus Kabel oder den Stecker nie in Wasser oder undere
Flussigkeiten. Reinigen Sie es nicht in der Spulmauschine.

- Benutzen Sie dus Gerdt niemuls, wenn Sie Beschddiguhyen feststellen, Wusser
in dus Gehduse eingedrunygen oder es heruntergefullen ist.

- Uberprifen Sie dus Netzkubel vor jedem Gebrauch uuf Beschddigungen.

Sollte dus Kubel beschddigt sein, muss es durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder dhnlich qudilifizierte und dutorisierte Fuchleute ersetzt
werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

- Versuchen Sie hie, das Gerdt selbst zu 6ffnen oder zu reparieren. Lassen Sie es
im Fulle von Stérungen hur von yudlifizierten Fachleuten reparieren! Wenden
Sie sich im Repuaraturfall an den autorisierten Fachhandel.
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Vor der ersten Inbetriebnahme

-Lesen Sie zuerst die Gebrauchsunweisuny und die Sicherheitshinweise
soryfdltiy durch.

- Entfernen Sie zundchst sumtliche Verpuckunysmateridlien und entsorgen
diese fuchyerecht.

- Wischen Sie dus Gehduse sowie die Buckflchen nur mit einem weichen Tuch
(gdf. leicht ungefeuchtet) ab. Achtung: Verwenden Sie beim Reinigen keine
FlUssigkeiten oder scheuernde Reinhiguhysmittel!

- Lussen Sie dus Wuffeleisen fur cu. 10 Minuten bei geschlossenen Backflichen
aufheizen. Der vermutlich dubei auftretende leichte Qualm und Geruch sind
vollig harmlos. Es handelt sich um Schutzéle, die wdhrend der Produktion
aufyetragen werden. Achten Sie wdhrend dieser Zeit uuf eine gute Durch-
lUftung lhres Ruumes!

- Lussen Sie dus Wuffeleisen gedffhet ubklhlen und wischen Sie die Buckflichen
mit einem leicht ungefeuchteten Tuch ub.

Inbetriebnahme
- Stellen Sie dus Wuffeleisen auf eine hitzebestdndige, eben und stabile Unterluge.
- Platzieren Sie die Teiguuffangschale unter dem Gerdt,

. Ach‘reh Sie auf uusreichend freien Ruum Uber und heben dem Gerdt, um eine
Uberhitzuny zu vermeiden.

- SchlieBen Sie den Deckel und stecken Sie den Netzstecker in eine yeeighete
Steckdose. Die rote Kontrollumpe leuchtet auf. Achtung: Achten Sie durauf,
duss dus Netzkaubel keinen Kontakt zu heiBen Fidchen am Gehduse hat,

-Sobuld die voreingestellte Temperutur erreicht ist, leuchtet die grune
Kontrolllumpe auf. Dus Waffeleisen ist hun einsutzbereit.

- Offnen Sie den Deckel und fetten beide Flichen leicht mit einem hoch
erhitzbaren Ol ein.

- Achtung: Beim Betrieb des Wuffeleisens entstehen hohe Temperuturen. Fussen
Sie dus Gerdt nur um Griff un. Verbrennungsgefahr!

- Geben Sie etwas Wuffelteig groBflGchiy in die Mitte der unteren Backfldche und
schlieBen Sie den Deckel.

- Achten Sie duruuf, duss Sie nicht zu viel Teiy einflllen, um ein Uberlaufen zu
verhindern.

- Drehen Sie dus Wuffeleisen in der Halterung am Griff nach rechts, so duss sich
die Oberseite hun unten befindet, um den Teig yleichmdBiy zu verteilen.

- Sobuld die grine Konfrollliumpe leuchtet, ist die Waffel fertig. Zum Konhtrollieren
des Gurgrudes 6ffhen Sie den Deckel vorsichtiy, um ein unbedbsichtigtes ReiBen

der Wuffel zu vermeiden. Abhdhyig vom gewulnschten Braununysgrad lassen
Sie die Wuffel gyf. hoch etwus weiterbacken.

- Sobuld die Wuffel fertig ist, henmen Sie diese heraus. Verwenden Sie keine
schurfen oder spitzen Geyenstdnhde dus Metdll, um die Antihaftfbeschichtuny
nicht zu beschddigen.

- Fetten Sie die Buckflichen zwischendurch bei Bedarf leicht ein.

- Insbesondere bei Iingerem Einsutz kann sich Kondenhswausser bilden, Nehmen
Sie dieses mit einem suuyfdhigen trockenen Tuch auf,

- Ziehen Sie hach dem Gebrauch immer den Netzstecker aus der Steckdose und
lussen dus Gerdt yedffnet ubkuhlen.

Reinigung und Pflege

- Vor jeder Reiniguny immer den Netzstecker ziehen und dus Gerdt ubkUhlen
lassen.

- Verwenden Sie keine scharfen oder spitzen Geygenstinde, Benzin, Losungsmittel,
ScheuerbUrsten oder scheuernde Reinigunygsmittel zum Reinigen.

- Dus Gehdiuse sowie die Buckflchen nur mit einem trockenen oder einem
leicht ungefeuchteten Tuch reinigen.

- Reihigen Sie dus Wuffeleisen nicht in der Spulmaschine. Tauchen Sie es hicht
in Wasser oder aunderen FlUssigkeiten ein.

- Stellen Sie sicher, duss dus Gerdt vollstGndig trocken ist, bevor Sie es erheut
verwenden oder wegrdumen.



Rezepte

Grundrezept suBer Waffelteig (Fur 8 Wuffeln)

500 g Mehl, 250 g Butter, 500 mI Milch, 3 Eier, 150 gy Zucker, V2 Pck Buckpulver,
1 Prise Salz

Alle Zutaten zu einem zdhflUssigen Teiy verrhren. Nucheinunder die Wuffeln
bucken.

Tipp:

Die fertigen Wuffeln kédnnen je nhuch Saison mit frischen Erdbeeren, heiBen
Kirschen, Eiscreme, Dessertsuuce oder mit Puderzucker serviert werden.

Grundrezept herzhafter Waffelteig (Fur 8 Wuffeln)

500 gy Mehl, 250 y Butter, 500 ml Milch, 3 Eier, 2 Pck Buckpulver, Sulz, Pfeffer,
getrocknete / frische Krauter

Alle Zutaten zu einem zAhflUssigen Teiyg verrhren. Nacheinunder die Waffeln
bucken.

Tipp:

Dazu pusst ein wlrziger Frischksedip, eine Krautersauce oder eine Tomatensulsa,
Kdse - Schinken Waffeln (Fur 8 Wuffeln)

500 g Mehl, 250 g Butter, 600 ml Buttermilch, 3 Eier, 2 Pck Buckpulver, 125 y
yeriebener Kase (Comté oder Gruyére), 125 g Schinken gewdrfelt, Sulz, Pfeffer,
Paprika

Mehl, Butter, Buttermilch, Eier und Backpulver zu einem zahflUssigen Teig verrUhren.
Zum Schluss den yeriebenen Kdse und Schinken unterheben. Mit Salz, Pfeffer
und Paprika abschmecken. Nucheinander die Waffeln backen.

Tipp:

FUr veyetarische Wuffeln kann der Schinken durch gyetrocknete Tomaten ersetzt
werden.

Kartoffel - Salbei Waffeln (Fur 8 Wuffeln)

500 y Pellkartoffeln durchgepresst, 100 g Mehl, 250 g Quark, 75 g Butter, 3 Eier,
1 Bund Sulbei, fein yehackt, Salz, Pfeffer

Eier und Butter schaumiyg rUhren, Quurk, Mehl und Kurtoffeln duzugeben und
dlles zu einem ylutten Teig verrUhren. Sulbei unterheben. Mit Sulz und Pfeffer
ubschmecken. Nucheinunder die Wuffeln bucken.

Gemusewaffeln (Fur 8 Wuffeln)

300 g Mehl, 250 ml Buttermilch, 3 Eier, 2 Pck Buckpulver, 1 Zucchini (300 ), Sulz,
Pfeffer

Die Zucchini grob raspeln. Alle underen Zututen zu einem zdhflUssigen Teiy
verrUhren, Zum Schluss die Zucchini unterheben. Mit Sulz und Pfeffer abschmecken.
Nacheinander die Wuffeln backen.

Tipp:

Die Zucchini kunn hach Belieben durch aunderes Gemuse ersetzt werden.

Technische Daten 491234

Betriebsspunnuny: 220-240V | 50/60 Hz
Leistungsaufhahme: 1000 W

Artikel nur fir den Hausgebrauch!
Nicht in Flussigkeiten einfauchen!

Entsorgung / Recycling
Dieses Produkt durf It, Elektro- und Elektronikgerdtegesetz aum Ende seiner
Lebensdauer hicht Uber den hormalen HausmUll entsorgt werden. Geben
mmm  Si€ €5 duher kostenfrei un einer kommunaulen Summelstelle (z.B. Wertstoffhof)
fur dus Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten ub. Uber
die Entsorgungsmoglichkeiten informiert Sie Inre Gemeinde- oder Studt-
verwdltunyg.

Garantie

FUr dieses Gerdt Ubernehmen wir eine Guruntie von 2 Juhren ab Kaufdatum.
Ausygeschlossen von der Garantie sind Schdden, die auf hormalen VerschleiB,
zweckfremde Verwenduhy, unsuchgemdBe Behaundluny, fulsche Bedienuny,
maunyelnde Pflege und Reiniguny, mutwillige Zerstéruny, Transport oder Unfall
sowie Fremdeinyriffe von hicht berechtigten Personen zurlckzufUhren sind.
Wenden Sie sich im Gurantiefdll an |hren HAndler. Die Gurantie kann hur
gewdhrt werden, wenn der Kussenbon/die Rechnunyg dem Gerdt beigefUyt ist.

Wir ibernehmen keine Huftung flr Ubersetzungsfehler. Verbindlich bleibt dllein
der deutsche Text.



WAFFLE MAKER

OPERATING INSTRUCTIONS
KEEP THIS USER’S GUIDE!
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Thank you for choosing this high-gquality wuffle maker. This product is a guulity

product und complies with the upplicuble technicul rules und the Germun
Equipment Sufety Act.

Important information

Reud through these operating instructions carefully prior to operating the waffle
maker for the first time and store it in a sufe pluce. Pay purticular uttention, in
your owh interest, to the sufety information in order to uvoid uccidents und
malfunctions. Improper use, upplicution or insufficient cleuning und care cun
impuir sufety und result in dunger for the user. cilio cannot uccept uny
responsibility for injuries or dumugye uttributed to improper use.

Safety instructions

- Include this instruction mManuul with the uppliance if it is pussed on to other
people.

- If the uppliunce is used or hundled in un inuppropriute Munner, we cunnot be
held responhsible for any ensuing dumage. This appliance is intended for
domestic use only. Do not operate this appliance unprotected outside.

- Check whether the type of current and the muins voltuge comply with the
informution on the ruting lubel.

- Refrain from touchiny the wuffle muker or the power plug when your hunds
are wet or moist.

- Only connect the device to u properly instulled power socket. Do not use uny
multiple socket that is dlreudy beihy used to run other uppliunces. The pluy
and cord must be dry.

- The wuffle muker muy only be operauted when monitored und used for the
intended purpose of buking wuffles.

- This uppliunce cun be used by children uged from 8 yeurs und ubove und
persons with reduced physicul, sensory or mentul cupubilities or luck of
experience und knowledye if they have been given supervision or instruction
concerhiny use of the uppliunce in u sufe way und unhderstand the huzards
involved. Cledning and user muintenance shall hot be mude by children,
unless they ure older than 8 und supervised. Keep the appliance und its cord
out of the reuch of children less thun 8 yeurs,

- Children shall not play with the device.

- Never operute this device with un external fimer or u sepurate remote control
system.

- Only operute the uppliunce on hon-flummable, flut, stuble und sufficiently
hedt resistant surfaces und hot hear water sources, other hotplates, gus flumes
or other sources of heut und out of the reach of children.

- Ensure sufficient free spuce ubove und heur the uppliunce to avoid
overheuting.

- Avoid smushing or kinking the power cord or having contuct to hot surfuces
or liyuids und dbrusion on sharp edyes.

- Do not dllow the power cord to dangle und place the device in g way that
no one cun full over the cord.

Risk of burns or injury!

Aftention: Using the device results in high temperatures, only touch the
device on the heut resistunt handle. Even ufter use there is residudl heut,
Risk of burns!

- Do not curry or move the appliance us lohy us it is in operation und us lohy us
it is hot.

- After use cleun dll parts which have yot in contuct with food us described
under chupter “Cleuning and care”.

- Pull the power pluy ufter each use und:
- in cuse of fuults during operation
- euch time you cleun the device
Always pull on the plug und nhot on the cord.

- Never immerse the appliance, the cord or the plug in water or other liguids.
Do not cleun the appliance in the dishwusher.

- Never use the uppliunce if you discover dumauge, if wuter hus penetrated the
housing or if the appliance haus been dropped.

- Check the power cord before every use for dumage. If the power cord is
dumuaged, it must definitely be repluced by the munufacturer, his service
aygent or similur yudlified und authorized experts in order to prevent huzards.

- Never uttempt to open or repuir the uppliunce yourself. In the event of u
malfunction, have the appliance repdired by yudlified experts only! Confact
your authorised deuler whenever the appliance is in heed of repuirs.
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Before the first use
- Sturt by carefully reuding the instructions for use und the sufety instructions.
- Then remove dll pauckaging materials and dispose of them properly.
- Only wipe off the housing und the buking surfuaces with a soft cloth (slightly

dump, if hecessury). Aftention: Do hot use duny dbrusive cleunsers when
cleaning!

- Hedt up the empty device with closed lids for approx. 10 minutes. The slight
smoke und odour thut will probubly be occur is completely harmiess. This is
only protective oil, which was dpplied during production. Ensure gyood
ventilution of the room during this period.

- Open the uppliance 1o let it cool down und wipe the buking surfaces with a
slightly dump soft cloth.

Use
- Place the waffle maker oh d level, stable and heut resistunt surface.
- Pluce the dough collecting fray under the uppliunce.

- Ensure sufficient free spuce dbove unhd hear the dppliuhce to dvoid
overheuting.

- Close the lid und insert the pluyg into a suitable socket. The red indicator light will
switch on. Attention: Ensure thut the power cord does hot touch uny hot surfuces
of the housing.

- As soon us the pre-set temperature is reuched, the green indicutor light switches
on. The wuffle muker is how reudy to use.

- Open the lid und slightly grease both baking surfaces with a highly heatable oil.

- Attention: Using the device results in high temperutures, only touch the device
at the heut resistant handle. Risk of burns!

- Spreud some dough in the middle of the lower bukiny dareu und close the lid.
- Pay aftention hot to fill too Much dough to prevent it from spilling over.

- Turn the wuffle maker in the support to the right using the handle so thut the
upper side points downwards, to evenly spreud the dough.

- As sooh us the yreen indicutor light switches on, the wuffle is finished. To check
the browning curefully lift up the lid to prevent the wdffle from fedring.
Depending on the desired browning, you cun leuve the wdffle in the wuffle
maker to let it brown u little more.

- As soon us the wdffle is ready, take it out of the uppliance. Do hot use uny sharp
or pointed metal uccessories to uvoid scratching the non-stick couting.

- If necessury slightly greuse the baking surfuce in between.

- Especidlly during longer use some wuter condensution might produce. Dry it off
with an ubsorptive cloth.

- Affer use ulwuys pull the pluy from the socket und open the uppliance to let it
cool downh.

Cleaning and care

- Always pull out the power cord before cleuning und dllow the dppliunce to
cool down.

- Do hot use uny sharp or pointed objects, benzine, solvents, scrubbiny brushes
or ubrusive cleuniny uyents for cleuniny.

- Only cleun the housing us well us the buking surfuce with a dry or lightly
dumpened cloth.

- Do hot cleun in the dishwasher or immerse in water or other liguids.
- Make sure that the appliance is completely dry before using it again or storing it.
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Recipes

Basic recipe sweet waffle dough (For 8 wuffles)

500 y flour, 250 y butter, 500 ml milk, 3 eyys, 150 g suguar, Y2 suchet bukinyg
powder, 1 pinch salt

Mix dll ingredients to a semi-fluid dough. Buke the wuffles one ufter the other.
Tip:

Depending on the seuson the wuffles cun be served with fresh strawberries,
hot cherries, ice cream, dessert sauce or icing sugar.

Basic recipe savoury waffle dough (For 8 wdffles)

500 y flour, 250 y butter, 500 mI milk, 3 egys, 2 suchet baking powder, sdlt,
pepper, dried or fresh herbs

Mix dll ingredients to u semi-fluid dough. Buke the wdaffles one dffer the other.
Tip:

Serve u spicy cream cheese dip, herb sauce or tomauto salsa,

Cheese - ham waffles (For 8 wuffles)

500 g flour, 250 g butter, 600 mI buttermilk, 3 eyys, . sachet baking powder,
125 g gruted cheese (Comté or Gruyeére), 125 g diced hum, sult, pepper,
puprika powder

Mix flour, butter, buttermilk, egys und buking powder to u semi-fluid dough, then
fold in cheese und ham. Seuson with sdlt, pepper and pupriku powder. Buke the
wuffles one ufter the other.

Tip:

For veyeturiun wuffles the ham can be repluced by dried tomutoes.

Potato - sage waffles (For 8 wuffles)

500 g potutoes boiled in their skin, peeled und pressed, 100 g flour, 250 gy curd
cheese, 75 g butter, 3 egys, 1 bunch of sage, finely chopped, sdlf, pepper

Beut egys und butter until fluffy. Add curd cheese, flour und potutoes und mix
to u uniform dough. Findlly, fold in the suge und seuson with sult und pepper.
Bake the wuffles one ufter the other.

Vegetable waffles (For 8 wuffles)

300 y flour, 250 mI buttermilk, 3 eyys, 2 suchet buking powder, 1 zucchini
(300 @), sullt, pepper

Coursely grate the zucchini. Mix dll other ingredients to u semi-fluid dough.
Fold in the zucchini und seuson with sult und pepper. Buke the wuffles one ufter
the other.

Tip:

The zucchini cun be repluced by uny other veyetuble.

Ce

Technical specifications 491234
Operuting voltuge: 220-240V | 50/60 Hz
Power consumption: 1000 W

For domestic use only!
Do not immerse in liquids!

Disposal / Recycling
The product muy hot be disposed of with hormal household wuste ut the
end of its useful life uccording to the electric und electronic equipment
= |OW. Briny it to a free municipul collection point for recycling electric und
electronic equipment. The municipul administration will inform you of ways
to dispose of it.
Warranty
We cover this device with u 2-year guuruntee from the dute of purchuse.
Excluded from this guarantee is dumage that cun be uttributed to normal wear
and teur, non-intended use, improper hundling, incorrect operution, insufficient
cure und cleuning, wilful desfruction, fransport or accidents us well us
intferference from unauthorized persons. Contuct your dedler in cuse of u
guuruntee cluim. Guuruntee cluims cunhot be processed unless your
receipt/invoice is included with the device.

Trunslutions are mude in good fuith. We do not assume any liubility for
franslation errors. Solely the originul German text is binding.



GAUFRIER

MODE D’EMPLOI
CONSERVEZ CE MODE D’EMPLOI !
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Merci d'avoir choisi ce gaufrier haut de gumme. |l s'agit d'un produit de qudlité

conforme uux regles reconnues de la technigue et < la [éyislation sur lu sécurité
des uppureils.

Informations importantes

Avant lu premiére utilisution du guufrier, lire uttentivement cette notice. Veuillez
lu conserver soigheusement. Duns votre propre intérét, respectez bien les
conhsighes de sécurité dfin d'éviter tout risyue d'uccident et de dommuye.
Un mauvais emploi, une utilisation abusive ou un heftoyuge et entretien
insuffisunts peuvent altérer lu sécurité et engendrer des risques pour |'utilisateur.
cilio décline toute responsubilité pour les dommages résultant d'un emploi dbusif.

Consignes de sécurité

- Si vous voulez remettre cet appareil & d'autres personnes, veillez & 'accompaugher
de su hotice d'utilisation.

- En cus d'emploi ubusif, ou de mauvdise Manipulation, nous déclinons toute
responsubilité pour les dommauges éventuellement cuusés. Cet appareil est
strictement réservé & un usage domestique. Ne I'utilisez pas en plein air sans
protection.

- Vérifiez yue le courunt et lu tension électrique indigués sur lu plugue signulétique
coincident bien & votre secteur.

- Ne touchez jumuis le guufrier ni su fiche secteur uvec des muins mouillées ou
humides.

- Branchez l'appuareil uniquement sur une prise de courunt de protection
correctement posée. N'utilisez jumais de prise multiple servant & dlimenter d'autres
dppureils. Le cdble d’dlimentution et les prises mdles doivent étre secs.

- Votre guufrier ne doit marcher yue sous surveillunce. Utilisez-le exclusivement pour
I'emploi auyuel il est destingé, < suvoir prépurer des yuufres.

- Cet uppureil peut étre utilisé pur des enfunts G partir de 8 uns et plus et pur des
personnes uyunt des cupacités physigues, sensorielles ou Mentales réduites ou
manyuant d’expérience et/ou de conndissunces & condition d'étre sous
surveillunce ou d'avoir recu une formation pour [ utilisation stre de I'appareil et
d'avoir compris les risques inhérents. Le nettoyayge et I'entretien par |’ utilisateur ne
peuvent étre effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 uns et sont
supervisés. Tenez I'uppureil et le cordon électrique hors de portée des enfunts de
moins de 8 uns.

- Les enfunts he peuvent pus jouer uvec |'appureil.

- Ne mettez cet uppareil jumais en marche uvec un contrdle uutomatique
périphérigque ou un systeme de télécommande indépendant.

- Plucez le gaufrier sur des surfaces ininflummables, plates et stables et suffisaumment
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résistuntes G la chaleur et pus G proximité de sources d’euu, pluyues de
cuisinieres, de flummes de yuz ou d’autres sources de chaleur dinsi yue de lu
portée des enfunts,

- Veillez & ce yu'il y uit ussez d'espuce sur et d codté du gaufrier pour éviter les
surchauffes.

- Veillez & ce yu'il he soit hi écrusé, ni fordu et yu'il e soit pus en contuct uvec des
arétes vives (risyue de frottfement) ou uvec des surfuces ou liyuides chaudes ou
brdlantes.

- Ne ldissez pus pendre le cordon et placez I'uppureil de sorte yue personne he
risyue de trébucher sur le cdble.

Blessure ou risque de brdlure!

Aftention : Pendunt |"utilisation le gaufrier devient chaud. Ne le touchez
yue pur les munches. Aussi uprés utilisation il y a de chualeur résiduelle.
Risque de brQlures !

- Ne portez ni déplucez I'appureil tunt yu'il fonction et funt yu'il est chaud.

- Aprés I'usuge, nettoyez minutieusement toutes les pieces yui ont été en
contuct uvec des uliments conformément uux indicutions du puragraphe
.Nettoyaye et entretien™.

- Débrunchez le cdble upres chayue emploi, égulement en cus :

- d'unomulies de fonctionnement
- avunt chuyue nettoyuye
Pour débruncher, tirez sur lu fiche, pus sur le cdble.

- Ne plonyez jumuis l'uppureil, le cdble ni lu fiche électrique duns de I'euu hi
d’uutres liquides. Ne les pussez pus au luve-vuisselle.

- N'utilisez jumuis l'uppureil si vous uvez constuté des dommages, si de I'eau
U pénétré d l'intérieur ou s'il est tombé.

- Avunt chaque utilisaution, vérifiez que le cdble est intuct, Dés le cdble est
endommayé, il doit impérativement étre remplaucé puar le fabricunt, son service
apres-vente ou un spécidliste yudlifié et agrée ufin d*éviter tout dunger.

- N'essuyez jumuis d'ouvrir l'uppureil, ni de le répurer. En cus d'unomulies,
confiez lu réparation a des spécidlistes uniquement | Pour les réparations,
adressez-vous uu revendeur ugrée.
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Avant la premiére mise en service

-Commencez pur lire ufttentivement le mode d'emploi et les consignes
de sécurité.

- Enlevez tout le mutériel d'embulluge gui doit étre éliminé duns les regles de
['art,

- Essuyez l'extérieur avec un chiffon doux (Iégérement humecté si nécessuire).
Aftention : N'employez ducuh liquide hi produit de nettoyuye dbrusif
pour nettoyer.

- Laissez chuuffer le guufrier, avec le couvercle fermé, pendant 10 minutes.
Il peut y avoir une certaine fumée et odeur, yui he sont cependant pus
dunyereuses. Il s’uyit des huiles de protection yui ont été uppliquées uu cours
de la production. Assurez une uérution suffisante |

- Luissez le gyuufrier refroidir ouvert et essuyez les pluyues de cuisson uvec un
chiffon humide.

Mise en service

- Placez le gaufrier sur une surface résistante d la chaleur, plate et stable.

- Plucez le pluteuu collecteur de pate sous l'appureil.

- Veillez & ce yu'il y uit ussez d'espuce sur et & coté du gaufrier pour éviter les
surchauffes.

- Fermez le couvercle et branchez la fiche secteur duns une prise électrique. Le
voyunt rouge s’dllume. Attention : Assurez-vous yue le cdble secteur he fouche
pus des surfuces chaudes au boitier.

- Dés yue le yuufrier u utteint le niveuu de tempéruture préréylé, le voyunt vert
s'dllume. Le guufrier est prét pour I'utilisation.

- Ouvrez le couvercle et huilez les deux surfuces de cuisson légyérement uvec une
huile dlimentadire hautement chauffable.

- Aftention : Pendunt |" utilisution le guufrier devient chaud. Ne le touchez yue par
les manches. Risque de brdlures !

- Versez lu pdte uu centre de lu playue inférieure et fermez le couvercle.

- Fuites uttention de ne pus verser de trop pour éviter yue lu pate déborde.

- Tournez le gyuufrier duns le support & droite pur lu poignée, de sorte yue lu
surface supérieure indiyue vers le bus, pour étdler lu pate,

- Dés yue le voyunt vert s'dllume, lu gaufre et préte. Pour controler le déyrée de
cuisson ouvrez le couvercle prudemment pour ne pus déchirer la gaufre
involontuirement. Selon le deyré de brunissuge souhuité, vous pouvez
éyulement |uisser lu gaufre brunir un peu plus.

- Une fois la gaufre est préte, retirez-la de I'uppareil. N'utilisez pus d’ustensiles
pointus ou trunchants en Métal pour he pus endommager le revétement
antiadhésif.

- Si nécessuire, huilez Iégérement les surfuces de cuisson entretemps.

- En purticulier lors d’une utilisution prolongée, d’euu de condensution peut se
former. Essuyez-lu avec un chiffon dbsorbunt.

- Aprés I'utilisution toujours débrunchez I'appureil et Iuissez-le refroidir ouvert.

Nettoyage et entretien

- Avant tout nettoyuge débranchez toujours lu fiche de la prise et luissez refroidir
I"'appureil.

- N'employez pus d'objets trunchunts ou ufftés pour hettoyer, ni d'essence,
solvunt, brosses ou uutres produits ubrusifs,

- Essuyez I'extérieur de I'appureil dinsi yue les surfuces de cuisson uvec un chiffon
doux légérement humecté.

- Ne pus laver duns le lave-vdisselle, ne pus plonger dans 'edu ni autres liquides.

- Assurez-vous yue |I'appureil est complétement sec uvant de le réutiliser ou de
le ranger.
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Recettes
Recette de base pate a gaufres sucrées (Pour 8 guufres)
500 y de furine, 250 g de beurre, 500 ml de ldit, 3 ceufs, 150 y sucre, 2 suchet
de levure chimique, 1 prise de sel

Mélaungez tous les ingrédients jusyu'd obtenir une pdte onctueuse. Préparez les
gaufres I'une aprés I'autre.

Conseil :
Selon |u suison servez les gaufres uvec des fraises frdiches, des cerises chaudes,
de lu gluce ou du sucre en poudre.

Recette de base pate a gaufres salées (Pour 8 gaufres)

500 y de farine, 250 g de beurre, 500 ml de ldit, 3 ceufs, 2 suchet de levure
chimiyue, sel, poivre ou des herbes fruiches

Mélungez tous les ingrédients jusyu'a obtenir une pdte onctueuse. Préparez les
guufres I'une uprés I'autre.

Conseil :
Servez-les uvec un dip de fromuye fruis, une suuce G herbes ou une sulsu
de tomutes.

Gaufres fromage - jambon (Pour 8 guufres)

500 y de furine, 250 g de beurre, 600 ml de bubeurre, 3 ceufs, 2 suchet de
levure chimigue, 125 gy de fromauye rapé (Comté ou Gruyére), 125 g de jumbon,
coupé en dés, sel, poivre, puprika en poudre

Mélunygez lu farine, le beurre, le bubeurre, les ceufs et lu levure chimigue jusyu'd
obtenir une pdte onctueuse. Incorporez ensuite le fromuye et le jumbon.
Assuisonhez avec du sel, du poivre et du paprika en poudre. Préparez les gaufres
I'une upres |'autre.

Conseil :

Pour des yuufres véyéturiennes remplucez le jumbon pur des tomutes séchées.

Gaufres pomme de terre - sauge (Pour 8 yaufres)

500 g de pommes de terre en robe des chumps, pelées et pussées, 100 y de
farine, 250 gy de fromage blunc, 75 de beurre, 3 ceufs, 1 bouyuet de suuye,
finement huché, sel, poivre

Fouettez les ceufs et le beurre. Ajoutez le fromage blunc, lu farine et les pommes
de terre et mélungez le tout jusyu'd obtenir une pdte homoyene. Incorporez lu
suuye et ussuisonnez uvec du sel et du poivre. Prépurez les yaufres I'une upres
I"autre.

Gaufres de légumes (Pour 8 yuufres)

300 g de farine, 250 ml de bubeurre, 3 ceufs, 2 suchet de levure chimiqyue,
1 courgette (300 v), sel, poivre

Rapez grossierement lu courgette. Mélungez tous les autres ingrédients jusgu'a
obtenir une pate homoyéne. Enfin, ujoutez lu couryette. Assuisonnez uvec le
sel et le poivre. Prépurez les guufres |I'une apres |'autre.

Conseil :

La couryette peut étre remplucé par les Iégumes de votre goUt.

C€

Données techniques 491234

Tension de service : 220-240V | 50/60 Hz
Puissance dbsorbée : 1000 W

Réservé a un usage domestique !
Ne pas plonger dans des liquides !

Mise au rebut / Recyclage
Selon lu directive des déchets d'éyuipement électriques et électroniques
B: ce produit, uu terme de son utilisution, ne doit pus étre éliminé uvec les
= Jdéchets ménagers hubituels, mais il doit étre déposé duns un point de
collecte pour le recyclage d’appuareils électriques et électronigues. Veuillez
contucter votre municipulité pour connditre le centre de fruitement
compétent.

Garantie

Pour cet uppareil nous offrons une yuruntie de 2 ans & partir de la dute
d’achut, Exclus de la garantie sont des dommauges dus ¢ une usure hormale,
une utilisution hon conforme < lu findlité, un fraitement incorrect, une Muuvdise
utilisation, un mungue de soin et d’entretien, une destruction volontuire, au
fransport ou un uccident, ou uux interventions de personnes non hubilitées. En
cus de guruntie contactez votre détdillant. La gurantie n’est ussurée gue sile
bon de cuisse / lu facture de I'appareil est jointe 4 I'uppareil.

Nous déclinons toute responsubilité pour les erreurs de traduction. Seule, la
version dllemande fuit foi.



PIASTRA ELETTRICA PER CIALDE

MANUAL D'USO
CONSERVARE LE ISTRUZIONI!
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Gruzie per uver ucyuistuto uestu piustra elettrica per civlde. Questo prodotto

di ulta qudlitd & conforme dlle regole dellu techicu generalmente accettate
e dllu legye sullu sicurezza delle uppurecchiuture.

Informazioni importanti

Prima del primo ufilizzo dellu piustra elettricu per cidlde legygere auttentumente
le istruzioni per l'uso e in seyguito conservarle accuratamente. Nel proprio
interesse, osservare in particolure le uvvertenze di sicurezzu, dl fine di prevenire
infortuni e anomualie funzionali. Usi errati oppure pulizie e cure inadegyuute
possono preyiudicare |u sicurezza, con conseyguenti rischi per l'utente. cilio hon
riskonde dei dunni imputubili u usi hon consoni.

Avvertenze di sicurezza

- Se yuesto uppurecchio dovesse essere inolfrato ad dltre persone, ussicuratevi,
che siu uccompugnuto du yueste istruzioni per I'uso.

-L'uso improprio © Munipoluzione di uesto uppurecchio esclude oyni
responsubilitd du parte nostra per eventudli dunni. Questo apparecchio deve
essere utilizzato solo per scopi domestici. Non utilizzare I'apparecchio
all’aperto senza protezione.

- Primu di tutto controllute che il tipo di corrente c'é e che lu fensione di rete
coinciduno con le indicuzioni riportute sulla furghetta,

-Non toccure né lu piustra elettrica né lu spinu di rete con mani umide o
bugnate.

- Collegyure l'appurecchio solumente o unhu presu con Mmessu o terru
correttumente installata, Non usure prese multiple a cui siuno gid collegati dltri
appurecchi. Il cavo di dlimentuzione e lu spinu devono essere usciutti.

- Usare lo upparecchio soltfunto sotto sorveyliunza ed esclusivamente per la
destinuzione d'uso previstu per cuocere ciulde.

- Questo uppurecchio puod essere utilizzato dui bambini u partire dagli 8 anni di
etd e du persone che presentano ridotte cupacitd fisiche, sensoriali o mentali
o che difettuno delle hecessurie esperienze e/o cohoscenze, solo se
adeguatamente sorveyliati o addestrati sull'uso in sicurezza dell'appurecchio
e se u conhoscenzu dei rischi correldti, La pulizia e |l manutenzione du purte
dell'utente hon devono essere eseguite du bumbini se hon hanno pid di 8 anni
e sono supervisionuti. Tenere I'uppurecchio come unche la conduttura di
dllacciumento lontuno dai bambini minori di 8 unni d’etd.

- | bumbini hon devono ygiocure con l'appdurecchio.

- Non utilizzare guest’uppurecchio con un timer esterno di uccensione o un
sistemau sepuruto di telecontrollo.

-l uppurecchio deve essere collocuto solumente su superfici non inflummabili,
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piune, robuste e sufficientemente resistente ul culore, e vu tenuto lontano du
fonti di ucquuy, piustre elettriche bollenti, come pure da flumme di gus o dltre
fonti di culore come unche fuori dalla portata dei bambini.

- Sopru e inforno l'appurecchio deve frovarsi sufficiente spuzio per evitare |l
surrisculdumento.

- Eviture che venga schiucciuto, pieguto o che vada u toccure superfici o
liguidi culde o roventi o che vengu u contutto con bordi uffilati,

- Non lusciure penzolare il cavo e posizionare |'uppaurecchio in mModo che
nessuno inciumpi nel cuvo.

Pericolo di lesione o ustioni!

Aftenzione: Durunte il funzionumento dell’uppurecchio si formano dlte
temperature. Afferrare il dispositivo sul munico unicamente. Anche dopo
I'uso rimaune di culore residuo. Pericolo di ustioni!

- Non frusportare o sposture |'uppurecchio yuundo € in funzione o yuundo
€ culdo.

- Dopo l'uso lavare accuratamente tutte le parti che sono venute u contutto
con yli dlimenti come illustrato nel punto "Pulizia e cury’”,

- Dopo oyhi utilizzo stuccure la spinu di rete e fur lo stesso in cuso di:
- unomulie funzionuli durunte I'esercizio
- ud oyni puliziu
Per stuccure |u spinu dullu presu ufferrare soltunto u spinu.

- Noh immergere mui l'uppurecchio, il cavo o lu spinu in ucyuu o dltri liquidi.
Non lavarli in lavustoviglie.

- Non usare mui l'apparecchio se si riscontrano dei danni, se acqyua & penetrata
nellu custodiu o se € cuduto.

- Controllare prima di ogni ufilizzo il cavo, dl fine di accertarsi che hon sidano
presenti dunni. Nel cuso in cui siu dunneyyiuto, il cuvo deve essere
assolutumente sostituito da personul specidlizzato uutorizzato.

- Non tentare di aprire o di ripurare autonomumente l'apparecchio. In cuso di
guasti farlo ripurare soltunto da techici yudlificati! Per le ripurazioni rivolgersi
di centri autorizzati.
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Prima della prima messa in funzione

- Primu legyyere uttentumente le istruzioni per l'uso e le uvvertenze di sicurezza.,

- Rimuovere tutti i materidli du imbuallo e smuailtirli correttumente.

- Pulire lu scoccu e le superfici di cottura con un punno morbido (eventudlmente
leggermente inumidito). Attenzione: Per lu pulizia hoh usare liquidi o detergenti
abrdusivi.

- Lusciare fare sculdare |'apparecchio per circa 10 minutfi con il coperchio
chiuso. Un legyyero fumo e odore eventuulmente formundo sono
completumente innocui. Questi sono oli protettivi che vengono upplicute
durunte la produzione. Assicurarsi durunte questo tempo unu buonhu
geruzione della vostra cameral

- Lusciare ruffreddure |u piustra elettrica per ciulde apertumente e pulire le
superfici di coftura con unh punno leggermente umido.

Messa in funzione

- Mettere |u piustru elettrica per cidlde su unu superficie resistente ul cdlore, pianu
e stabile.

- Posizionare il vussoio di raccoltu dellu pustu sotto l'upparecchio.

- Sopra e inforho l'appurecchio deve trovarsi sufficiente spazio per evitare il
surriscaldamento.

- Chiudere il coperchio e inserire la spinu in unu presu uppropriatu, Lu spiu
luminosu di controllo rossu si accende. Attenzione: Assicurarsi che la spina direte
non hu dlcun contutto con superfici calde sul corpo.

- Unu volta ragyiunta la femperatura predefinita, [a spia luminosa di controllo
verde si uccende. Lu piustru elettricu per ciulde & oru prontu per l'uso.

- Aprire il coperchio e oliure le superfici di cottura legyyermente con un olio alto
risculdabile.

- Attenzione: Durunte il funzionumento dell’uppurecchio si formuno dlte
temperdature. Afferrare il dispositivo sul manico unicamente. Pericolo di ustioni!

- Versure un po’ d’impusto nel centro dellu superficie di cottura inferiore e
chiudere il coperchio.

- Assicurarsi di hon versure froppo impusto per eviture che esso truboccua,

- Girare lu piustru per ciulde hello supporto u destra con la manigliy, in modo
che il lato superiore oru punti verso il busso, per espundere l'impusto
unhiformemente.

- Non appenu lu spia luminosu di controllo verde si accende, lu cidlda € pronta.
Per il controllo del yrudo di doratura uprire il coperchio dolcemente per evitare
la rottura accidentule della cigaldu. A secondu del grado di doraturu

desiderdto, lusciure |u ciuldu continudre a cuocere se hecessurio.

- Dopo lu fine del processo di cotfura togliere la cialda dall’apparecchio.
Utilizzare solo posute dilegno o di plusticu resistente ul culore, cosi il rivestimento
anti-uderente dell’uppurecchio hon siu gruffiato.

- Se hecessurio tru oliure legygermente le superfici di cottura,

- In particolure dopo un uso prolunguto acyuu di condehsu pud formarsi.
Asciugure gquesto coh un punno secco.

- Dopo l'uso, scollegyare sempre U spinu di dlimentazione e lasciure ruffreddare
l'unitd apertamente.

Pulizia e cura

- Prima di procedere dlla pulizia staccare sempre la spina dallu presu direte e
lusciute ruffreddure |'uppurecchio.

- Per |l pulizia hon usure oggetti fuglienti o appuntiti, benzina, solventi, spazzolini
per sfregure o detergenti ubrusivi.

- Pulire la scoccu le superfici di cottura esclusivamente con un punno dsciutto o
leggermente inumidito.

- Non lavare lupparecchio in lavustoviglie e hon immergerlo in acquu o ditri liguidi.

- Assicurarsi che |'apparecchio siu completamente asciutto prima di riutilizzarlo
o di conservarlo.
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Ricette
Ricetta di base pasta per cialde dolci (Per 8 ciulde)
500 g di farinu, 250 g di burro, 500 mi di lutte, 3 uova, 150 g zucchero, 2 bustina
di lievito in polvere, 1 pizzico di sule
Mantecure tutti gli ingredientiin un impusto viscoso. Cuocere in seguito le ciulde.
Consiglio:

Le ciulde pronte possono essere servite, u secondu |u stagione, con fruagole
fresche, ciliegie culde, geluto, sulsu dolce o con zucchero u velo.

Ricetta di base pasta per cialde salate (Per 8 cidlde)

500 g di farina, 250 g di burro, 500 ml di laftte, 3 uova, 2 bustina di lievito in
polvere, sdle, pepe, erbe fresche o unche secchi

Mantecure futti gli ingredientiin un impusto viscoso. Cuocere in seguito le ciulde.

Consiglio:
Servire con unu crema di formugyio piccunte, sulsa dlle erbe o sulsu di pomodoro.

Cialde di formaggio - prosciutto (Per 8 cialde)

500 g di farina, 250 g di burro, 600 ml di latticello, 3 uovy, 2 bustina di lievito in
polvere, 125 g di formuyyio yrattugiato (Comté o Gruyére), 125 g di prosciutto
a dudini, sule, pepe, pupriku

Mantecure lu farinu, burro, lufficello, uova e lievito in polvere in un impusto viscoso.
Infine, agyiunyete il formagyio grattuyiuto e il prosciutto. Condire con sule, pepe
e puprika, Cuocere in seyuito le cidlde.

Consiglio:
Per cidulde vegetariani il prosciutto puod essere sostituito con pomodori secchi.

Cialde di patate e salvia (Per 8 ciulde)

500 y di putute lesse, sbucciute e schiucciute, 100 g di furina, 250 y di yuark,
75y diburro, 3 uovu, 1 muzzetto di sulviy, tritato finemente, sule, pepe
Montdre uovu e burro in un composto spumoso. Ayyiungere lo quark, la farinu
e le putute e mescolare tufto in un impusto liscio. Avvolgere |a salvia, Condire
coh sule e pepe. Cuocere in seyuito le cidlde.

Cialde di verdure (Per 8 ciulde)

300 y di farina, 250 ml di lutticello, 3 uovy, 2 bustina di lievito in polvere,
1 zucchinu (300 ), sule, pepe

Grattugidre lu zucchinu grossolunumente. Muntecuare tutti gli dltri ingredienti in
un impusto viscoso. Infine, aggiungere la zucchina. Condire con sdle e pepe.
Cuocere in seyuito le cidlde.

Consiglio:
La zucchina puod essere sostituiti du altre verdure u piacere.

Dati tecnici 491234

220-240V | 50/60 Hz
1000 W

Tensione di esercizio:
Potenza ussorbitu:

Articolo solo per uso domesticol
Non immergere in liquidi!

Smaltimento / Riciclaggio
Secondo i regolumenti sugli apparecchi elettrici ed elettronici, al termine
dellu suu vitu di servizio yuest” uppurecchio hon deve essere smultito
mmm framite i normadli rifiuti domestici. Pertunto conferirlo gratuitamente u un
centro di raccoltu municipule (ud es. riciclerdi) per il riciclagygio deyli
uppdarecchi elettrici ed elettronici. Pud trovare informazioni sulle possibilita
di smaltimento presso il suo comune.

Garanzia

Per quest” uppurecchio forniumo unu gurunziu di 2 unni dalla datu di acquisto.
La garanzia non copre i dunni imputdabili o hormale usuryd, utilizzo non conforme
dlla destinuzione d'uso, manipolazione hon idoneu, impieygo errato, curu e
pulizia inadeyuute, distruzione intenzionule, trasporto o incidenti honché
interventi di persone non uutorizzate. A questo proposito rivolgersi al rivenditore
competente. Lu garanziu pud essere concessu soltunto se l'apparecchio &
correduto dullo scontrino/lu fattura.

Non rispondiumo di eventudli errori di fraduzione. Fu fede soltanto il testo tedesco.



GOFRERA

INSTRUCCIONES DE USO
iGUARDE EL MANUAL DE INSTRUCCIONES!
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Enhorubuenu por lu compru de estu yofreru de ulta culidud. Este es un

producto de culidud y corresponde  lus reglus reconocidus de lu téchicuy u
lu ley de seyuridud de upurautos.

Indicaciones importantes

Antes de poher en marcha la gofrera, lea detenidumente estus instrucciones
de munejo y yudrdelus en un lugar seyuro. Por su propio interés, observe
especiulmente lus indicuciones de seguridud para evitar accidentes y averius,
Debido d un uso o unu utilizacién erréneos o U unu limpiezu y un cuidudo
insuficientes, puede verse ufectadu lu seguridud y pueden suryir peligros paru
el usuurio. cilio ho puede usumir hingunu respohnsubilidud por dunos derivados
de un uso incorrecto.

Indicaciones de seguridad
-En cuso de pusur este upurato u otfrus personus, useylrese de yue se
entreguen tumbién |us instrucciones de munejo.

-En cuso de un uso indebido o un munejo errbheo, No dsumimos lu
responsubilidud por los dufos yue pudierun ocusionurse. Este aparato estd
disenado exclusivamente para el uso doméstico. No use el dispositivo al aire
libre sin proteccién.

- En primer lugar, compruebe si el tipo de corriente y u tensidh de red coinciden
conh lus indicuciones de lu plucu de curucteristicus.

-No toyue ni lu gofreru ni el enchufe de red con lus munos himedus o
mojadus.

- Cohecte el upuruto solo u unu cuju de enchufe con contucto de fierru
correctumente instalada. No utilice ningunu cuja de enchufe mdltiple yue yu
esté ocupudu por otros upuratos. El cuble de ulimentucién y el enchufe
deben estar secos.

- Utilice la gofrerd solo bdjo supervision y exclusivamente para el fin previsto, es
decir, prepurar gofres.

- Este aparato se puede usdr por NiRos U partir de los 8 uROs y por personus con
cupucidud fisicu, sensoriul o mentul restringidu o con fultu de experienciu y/o
de conocimientos, si son supervisudus o hun recibido instrucciones de cémo
usur el upurato de muneru segurd. Tieheh gue ser conscientes de los posibles
peligros. No estd permitido yue los nifos lleven u cubo lu limpiezu o el
mantenimiento u no ser yue tengun Mds de 8 unos y estén supervisudos.
Muantengu el uparato y el cable de conexion fuera del alcunce de los hifios
menores de 8 unos.

- Los hifos ho pueden jugur cohn el uparato.

-Nuncu pongu en funcionumiento el upurato a través de un temporizador
externo o un sistemu de control remoto por sepurado.
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- Utilice lu gofrera solo sobre superficies suficientemente resistentes al calor, usi
como plunus y estables, hunca cercu de fuentes de uguu, plucus de cocinu
culientes, llumus de yus u otrus fuentes de culor usi como fueru del ulcunce
de los hifos.

- Aseglrese de yue huyu suficiente espucio libre junto y por encima del
apuruto pura evitur un culentumiento excesivo.

- Evite que se apluste o se doble, yue esté en contacto con superficies o
liyuidos culientes o yue roce enh cuntos uyudos.

- Evite yue el cuble de conexidn cuelgue y posicione el uparato de modo yue
nudie puedu cuer sobre el cuble.

iPeligro de quemaduras y incendio!

Atencién: Durunte el funcionumiento de lu gofreru se producen dltus
temperaturus. Tome el aparato solo del usidero. Después de uso
fpermunecer culor residudl. jPeligro de quemaduras!

-No tfransporte ni despluce el upurato mientrus esté en funcionuamiento y
mientrus esté culiente.,

- Después del uso, limpie u fondo todus lus piezus yue hayun enfrudo en
contucto con los ulimentos, como se describe en el punto "Limpiezay cuidado”.

- Retire el enchufe después de cudu uso y tumbién:

- en cuso de fdllos durante el funcionaumiento
- durunte cudu limpiezu
Para ello, tire solo del propio enchufe.

- Jumds sumerju el upuruto, el cuble o el enchufe en uguu u ofros liquidos.
No lo luve en el lavavdijillus,

- No utilice nuncu el uparato si detectu deterioros, si ha penetrado uguu en la
curcusu o si se ha cuido el uparato.

- Compruebe los deterioros en el cable de red untes de cada uso. Si el cable
estd deteriorudo, se debe sustituir en todo cuso por especiulistus uutorizados.

- No intente dbrir ni reparar nuncu el aparato por si mismo. jEn cuso de fallos,
encargue lu repurucion a expertos cudlificados! En cuso de reparacioéon,
contucte con lu tiendu especiulizada autorizadu.,
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Antes de la primera puesta en marcha

- En primer lugar, lea detdlludumente estus instrucciones de uso, usi como lus
indicaciones de seguridud.

- Retire todo el muteriul de embualuje y eliminelo udecuudumente.

- Limpie siempre lu curcusu y lus plucus de coccidn coh un pufo suuve
(en cuso hecesurio, ligerumente humedecido). Atencidn: Durunte lu limpiezu,
no utilice liyuidos hi detergyentes ubrusivos!

- Deje culentur lu gofreru durunte uprox. 10 minutos con lus plucus de coccidn
cerradus. El ligero humo y olor yue puedun producirse son totulmente inocuos.
Se tratu de uceites protectores yue se yuemun durante la produccion.
Durunte este tiempo, useylrese de yue lu habitacién esté bien ventiludua,

- Deje enfriar la gofrera ubiertamente y limpie lus placus de coccidn con un
puno ligerumente humedecido.

Puesta en marcha
- Coloyue lu ygofrera sobre unu buse resistente dl culor, estuble y plana.,

- Coloyue lu bundeju colectoru de musu debujo del upurato.

- Aseylrese de yue huyu suficiente espucio libre junto y por encima del
dpurato paura evitar un culentumiento excesivo.

- Cierre la yofrera y enchufe lu claviju de red en una cuju de enchufe
udecuudu, Se iluminu lu [dmpara piloto roju. Atencién: Aseylrese de yue el
cuble de red no esté en contucto con superficies culientes en lu caurcusy,

- En cuunto se huyu dlcunzado la temperatura pre djustady, lu ldmpuara piloto
se enciende en verde. Lu yofreru estd listu pura uso.

- Abru | tupu y engruse ligeramente lus dos placus con un uceite resistente a
dltus temperaturas,

- Atencidén: Durunte el funcionumiento de lu yofreru se producen ultus
temperaturas. Tome el upurato solo del usidero. jPeligro de quemaduras!

- Ahudu un poco de musu de yofres en el centro de lu plucu de coccidn inferior
y cierre lu tapa,

- Preste utencién u no echur demusiudu mausu puara evitar que se derrame.

- Gire lu yofreru en el soporto huciu lu derechu coh el mungo, de muneru que
el lado superior uhora upuntu haciu ubdjo, para yue la Masu se distribuyd
uhiformemente.

- Tan pronto como la Idmpara piloto se enciende en verde, el gofre estd listo.
Pura controlar el grudo de coccidn, dbrd |u tupu con cuidudo puru evitar
que el yofre se rompu uccidentulmente. Dependiendo del yrudo deseudo
de dorudo, deje yue el gofre continle dorando si es hecesario.

- En cuunto el yofre esté prepurado, extrdigulo. No utilice objetos de metal
dfiludos o ugudos, pura no dunar el revestimiento untiudherente.

- En cuso hecesurio, engruse lus plucus de coccidn de vez en cuundo.

- Especiulmente durunte un uso prolongudo se puede formur uguu
conhdensudu. Recdjulu con un puho seco ubsorbente.

- Después del uso, retire siempre el enchufe de lu cuju de enchufe y deje enfriar
el upuarato ubiertumente.

Limpieza y cuidado
- Antes de cudua limpiezy, retirar siempre el enchufe y dejar enfriar el aparato.

- Paru la limpiezu, no utilice objetos ufiludos o ugudos, gusolinu, disolventes,
escobillas para fregar ni detergentes abrusivos.

- Limpiar siempre la carcusa y lus placus de coccidh con un puho seco o
ligeramente humedecido.

- No lave la gofrera en el lavavdijillus. No [a sumerju en ugud hi en otros liquidos.

- AseyUrese de yue el upuruto esté completumente seco untes de reutilizarlo
o yuardarlo.
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Recetas

Receta bdsica masa de gofres dulces (Puru 8 yofres)

500 g de hurinu, 250 g de muntequillu, 500 mi de leche, 3 huevos, 150 g uzlcur,
2 sobrecito de levadura, 1 pizca de sdl

Mezclar todos los ingredientes hasta lograr una masa semiliquida. Preparar los

gofres uno tfrus otro.

Consejo:
Los yofres prepurados se pueden servir segun lu femporudau con fresus frescus,
cerezus culientes, heludo, sulsu pura postre o uzlcar ylus,

Receta bdsica masa de gofres sabroso (Para 8 gofres)

500 y de hurinu, 250 g de muntequillu, 500 mi de leche, 3 huevos, 2 sobrecito
de levadury, sdl, pimientu y hierbus secus o frescus

Mezclur todos los ingredientes hustu logrur unu musu semiliquidy. Preparar los
yofres uno frus otro.

Consejo:
Se complementu bien con dip de yueso fresco especiudo, unu sulsu de hierbus
o de tomutes.

Gofres de jamdn - queso (Puru 8 yofres)

500 g de harinu, 250 g de mantequilla, 600 ml de suero de leche, 3 huevos,
2 sobrecito de levadury, 125 g de yueso rulludo (Comté o Gruyére), 125y de
jumoén en cuadraditos, sdl, pimientu, pimentdn

Mezclar la haring, [a mantequilla, el suero de leche, los huevos y lu levadura
hustu lograr una masa semiliquida. Al final, anadir el queso rallado y el jumoén.
Probar dlgo con sal, piminetu y pimenton. Preparar los gofres uno fras otro.

Consejo:
Para preparar gofres veyetules, se puede sustituir el jumon por tomates secos.

Gofres de salvia - patatas (Puru 8 yofres)

500 g de putatus con piel prensadas, 100 gy de harina, 250 g de yueso yuark,
75 g de muntequillu, 3 huevos, 1 munojo de sulvia finamente picudo, sdl, pimientu
Batir los huevos y la mantequilla hasta que estén espumosos. Ahadir el yueso
yuark, lu leche y lus patatas y batir todo hasta obtener una masa lisa, Ahadir
la sulvid, Sulpimentar. Prepuarar los gofres uno fras ofro.
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Gofres de verdura (Paru 8 gofres)

300 y de harinu, 250 ml de suero de leche, 3 huevos, 2 sobrecito de levudury,
1 culabacin (300 g), sal, pimientu

Rullar el calubacin con un rallador grueso. Mezclar el resto de los ingredientes
hasta lograr una musa semiliquida. Al final, afadir el calabacin. Salpimentar.
Prepuarar los gofres uno tras ofro.

Consejo:

El culubucin se puede sustituir por cudlyuier verdura.,

Datos técnicos 491234
Tensidon de servicio:
Conhsumo de potenciu:

220-240V | 50/60 Hz
1000 W

jArficulo solo para el uso domésticol

iNo sumergir en liquidos!

Eliminacién / Reciclaje
Seyun lu ley sobre dispositivos eléctricos y electrénicos, este producto no
debe eliminurse u través de lu busura domésticu convencional al finul de
= SU Vidu Util. Por este motivo, entregue el molinillo en un punto de recoyidu
comundl (p. ej., punto limpio) puru el recicluje de upuratos eléctricos
y electrénicos. Su uyuntumiento le informurd sobre lus posibilidudes
de recicldje.

Garantia

Concedemos unu guruntia de 2 unos a purtir de la fecha de compra por este
apuarato. Estdn excluidos de la garantia los duhos derivados de un desguste
normal, un uso indebido, un frutumiento inudecuudo, un Munejo errdneo, fultu
de cuidudo y de limpiezu, destruccion intencionadu, transporte o accidente,
asi como Mmanipulaciones externds por personds no autorizadas, En cuso de
yuruntiu, dirfjuse u su proveedor. Solo se puede otoryur lu guruntiu con el fique
de compru o la facturu del uparato.

No nos hucemos responsubles de errores de traduccioén. Sigue siendo
vinculunte exclusivamente el texto en uleman.
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Hartelijk dank dat u voor deze hoogwaardige wufelijizer hebt gekozen. Dit product

is een kwdliteitsproduct en komt overeen met de erkende regelyeving vun de
techniek en met de wet inzake de veiligheid van apparatuur.

Belangrijke instructies

Lees voor ingebruiknume van het wufelijizer deze gyebruiksuunwijzing zorgvuldiy
door en bewuar deze vervolgens yoed. Houd ih uw eigen beluny met nume
de veiligheidsinstructies in acht om ongevdllen en storingen te voorkomen. Door
een verkeerd yebruik of door onvoldoende reiniging en onderhoud kun de
veiligheid nudeliy beinvioed worden en kunnen er gevaren voor de gebruiker
ontstaun. Voor schude die uls yevoly vun ondeskundiy gebruik ontstaaut, kaun
cilio zich niet uunsprakelijk stellen.

Veiligheidsinstructies

- Als dit uppuraut aun undere personen doorgeyeven wordt, dient u ervoor te
zorgen dut sumen met het upparaut ook de gebruiksuunwijzing overhundigd
wordt.

- Bij ondeskundiy yebruik of een verkeerde omgyguny kan yeen aansprakelijkheid
voor eventueel optredende schude uanvuurd worden. Dit apparaat is
uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet
buiten zonder bescherming.

- Confroleer eerst of het soort sfroom en de hetfspunning overeenkomen met
de informutie op het typepludtje.

- Ruuk de wufelijzer en de hetstekker hooit met natte of vochtiye handen aun.

-Sluiten  het appuraat  uitsluitend aun  op een juist geinstdlleerde
veiligheidswundcontuctdoos. Gebruik yeen verlenysnoer of stopcontuct
wadrop dl undere apparaten zijn aanygesloten. Voedingskabel en stekker
moeten drooy zijn.

- Houd het wufelijzer tijdens de werking steeds onder toezicht en gebruik hem
uitsluitend voor het voorziene doeleinde om wufels te bukken.

- Dit appuraut kan door kinderen worden ygebruikt die 8 juar of ouder zijn of
door personen die over yebrekkige fysieke, sensorische of yeestelijke
vaardigheden of yebrek aun ervaring en/of kennis beschikken, mits zij onder
toezicht stuun of instructies hebben gekregen uungaunde het veilige gebruik
van dit apparaat en de hieruit resulterende gevaren begrepen hebben. Het
dppuruut muy niet door kinderen worden ygereinigd of onderhouden, behulve
dls deze ouder zijn dun 8 juar en onder toezicht staun, Houd het upparaut
dlsmede de uunsluitkubel buiten het bereik van kinderen jonger dun 8 jaur.

- Kinderen mogyen niet met het upparaaut spelen.
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- Dit appuaraat muy in geen geval m.b.v. een externe tijdschukelklok of een
apurt ufstandsbedieningssysteem in werking yesteld worden.

- Gebruik het wufelijzer uitsluitend op hiet brandbure, egule, stubiele en
hittebestendige opperviaukken en hiet in de buurt vun wauterbronnen, hete
kookpluten, gusviummen of undere warmtebronnen, ulsmede buiten bereik
van kinderen.

- Let op voldoende vrije ruimte naast en boven het uppuraat om oververhitting
te voorkomen.

- Let op dut de kubel hiet klem komt te zitten, geen knik vertoont, contuct met
warme of hete opperviukken heeft of lunygs scherpe randen schuurt.

- Luut de uunsluitkabel niet omluay hangen en plaadts het uppuraat zoduniy
dat niemand over de kabel kan vallen.

Gevaar voor verwonding en verbranding!

Let op: Tijdens het yebruik van het wufelijzer ontstaan hoge temperaturen.
Zelfs ha gebruik blijft er restwarmte. Ruuk het uppuraat uitsluitend aun
de hundyreep auun. Kans op brandwonden!

- Draag of verschuif de wafelijzer hiet, zolang deze in gebruik is en ferwijl deze
noy heet is.

- Reihig na het gebruik dlle onderdelen, die met levensmiddelen in contact zijn
ygekomen, yrondiy, zouls beschreven onder punt "Reiniging en onderhoud".

- Nu elk gebruik de stekker uit het stopcontuct trekken, en tevens:

- bij storingen tijJdens het bedrijf
- bij iedere reiniginy
Trek hierbij uitsluitend uun de stekker zelf,
- Dompel het apparaat, de kabel of de stekker nooit in water of andere
vloeistoffen. Het uppuraut niet in de vuutwusser reinigen.

- Gebruik het uppuraut nooit, uls u beschadigingen vuststelt, wuter in de
behuiziny binnenyedronyen is of uls het gevdillen is.

- Controller de stroomkubel voor elk yebruik op beschudigingen. Indien de
kabel beschudigd is moet hij worden vervangen door geuutoriseerde
specidlisten.

- Probeer het aupparaat nooit zelf te openen of te repureren. Laat het apparaat
in yevul vun een storing uitsluitend door yekwdlificeerde vaklieden repureren!
Neem voor een repurutie contuct op met een geuutoriseerde vaukhandel.
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Véér de eerste ingebruikname
- Lees eerst deze yebruiksuunwijzing en de veiligheidsinstructies zorgvuldig door.

- Verwijder eerst dlle verpukkingsmateridlen en zorg ervoor dut deze vukkundiy
dls ufval verwijderd worden.

- De behuizing en het bukopperviukken uitsluitend met een zachte doek (evt.
licht vochtig gemuaukt) afvegen. Let op: Bij het reinigen geen vioeistoffen of
schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

- Laat het wufelijzer cu. 10 minuten opwarmen met gesloten bakvlukken. De
vermoedelijk hierbij optredende lichte walm en geur zijn volkomen ongevaarlijk.
Het guut om beschermende olién, die tijdens de productie worden
aunyebracht. Let gedurende deze tijd op dat uw ruimte gyoed yeventileerd
wordt!

- Laat het wafelijzer geopend afkoelen en veey de bukviakken af met een licht
vochtiy yemuukte doek.

Ingebruikname
- Zet het wufelijzer op een hittebestendige, eyule en stubiele onderluuy.

- Pladts de opvaunyschadl voor het deey onhder het uppuraut,

- Let op voldoende vrije ruimte naast en boven het uppuraat om oververhitting
te voorkomen.

-Sluit de bukvlukken en steek de netstekker in een overeenkomstige
stekkerdoos. De rode controlelump brandt. Let op: Dat de stfroomkabel geen
contact muukt met hete vidkken bij de behuizing.

-Zodra de vooringesteld temperatuur bereikt is, brandt de groene

confrolelump. Het wdfelijzer is hu klaar voor gebruik.

- Open het deksel en vet beide viukken licht in met een hooy verhitbare olie.

- Let op: Tijdens het yebruik vaun het wufelijzer ontstuun hoye temperaturen.
Radk het appuruat uitsluitend wun de hundygreep wun. Kans op
brandwonden!

- Breny een beetje wufeldeey over een ygroot viuk midden op het onderste
bukopperviak aan en sluit het deksel.

- Let op dut u niet met te veel deey vult om te voorkomen dut het overloopt.

- Dradi het wafelijzer in de houder haar rechts met het handvat, zodat de
bovenzijde hu naar beneden vijst, om dut het deey yelijikmutig wordt verdeeld.

- Zodra brandt de groene controlelamp is de wafel klaar. Om de gaargraad te
controleren muaukt u het deksel slechts voorzichtig open om te voorkomen dut

de wufel onbedoeld scheurt, Afhunkelijk van de yewenste bruining, je kunt
de wufel ook lunyger luten bakken.

- Zodru de wufel klaar is, haualt u deze eruit. Gebruik geen scherpe of spitse
metulen voorwerpenh om de untiaanbukluuy hiet te beschadigen.

- Vet de bukvlakken zo hodig tussentijds licht in.

- Voordl bij vrij lung gyebruik kan condenswauter wordeh yevormd. Neem dit op
met een ubsorberende droye doek.

- Trek hu yebruik ultijd de stekker uit het stopcontuct en luut het upparaut
geopend ufkoelen.

Reiniging en onderhoud

- Voor iedere reiniging dltijd de netstekker uittrekken en het toestel ufkoelen
laten.

- Gebruik yeen scherpe of spitse voorwerpen, benzine, oplosmiddelen,
schuurborstels of schurende reinigingsmiddelen voor de reiniging.

- De behuizing en de bukopperviukken uitsluitend met een droge of licht vochtiy
gemuukte doek reinigen.

- Niet in de ufwasmachine reinigen of in wuter of andere vioeistoffen dompelen.

- Zorg ervoor dut het uppuaraut helemaal drooy is voordut u het upparaut
ophieuw yebruikt of bewuren.
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Recepten
Basisrecept zoete wafeldeeg (Voor 8 wufels)
500 g meel, 250 g boter, 500 mI melk, 3 eieren, 150 y suiker, 2 pukje bukpoeder,
1 shufje zout

Alle ingrediénten door elkaar roeren tot een stroperige deey. Achter elkuur de
wufels bukken.

Tip:
De kant-en-klare wafels kunnen afhankelijk van het seizoen worden geserveerd
met verse uurdbeien, hete kersen, ijs, dessertsaus of met poedersuiker.

Basisrecept hartige wafeldeeg (Voor 8 wufels)

500 g meel, 250 g boter, 500 ml melk, 3 eieren, 2 pukje bukpoeder, zout, peper,
gedrooyde of verse kruiden

Alle ingrediénten door elkaar roeren tot een stroperige deey. Achter elkaar de
wufels bakken.

Tip:

Duur pust een yekruide dipsuus vun jonye kuus, een kruidenhsuus of een
tomautensulsu bij.

Kaas - ham wafels (Voor 8 wufels)

500 y meel, 250 y boter, 600 ml karnemelk, 3 eieren, . pukje bukpoeder,
125 g yeruspte kuus (Comté of Gruyere), 125 g ham, in blokjes, zout, peper, pupriku
Meel, boter, karnemelk, eieren en bukpoeder door elkuur roeren tot een
stroperige deey. Tot slot de yeraspte kaus en de hum erbij doen. Met zout,
peper en pupriku op smuuk brengen. Achter elkaar de wufels bukken.

Tip:

Voor veyetarische wufels kah de hum worden vervanyen door yedroogde
tomaten.

Aardappel - salie wafels (Voor 8 wufels)

500 g in de schil gekookte uardappelen, doorgeperst, 100 g meel, 250 g kwark,
75 g boter, 3 eieren, 1 bosje sdlie, fijingehakt, zout, peper

Eieren en boter tot schuim roeren, kwark, meel en uurduppelen toevoegen en
dlles door elkaar roeren tot een ylaudde deey. Sdlie erbij doen. Met zout en
peper op smadk brengen. Achter elkaar de waufels bukken.

Groentewafels (Voor 8 wufels)

300 y meel, 250 ml karnemelk, 3 eieren, 2 pukje bukpoeder, 1 zucchini (300 ¥),
zout, peper

De zucchini grof raspen. Alle underen ingrediénten door elkaar roeren tot een
stroperige deey. Tot slot de zucchini erbij doen. Met zout en peper op smuuk
brengen. Achter elkaar de wafels bakken.

Tip:
De zucchini kun huur believen door een undere groente worden vervungen.

C€

Technische gegevens 491234

Bedrijfsspunning: 220-240V | 50/60 Hz
Vermoyehsophume: 1000 W

Artikel uitsluitend voor huishoudelijk gebruik!
Niet in vloeistoffen dompelen!

Afvalverwerking / Recycling
Volgens de wet op elektrische en elektronische uppuratuur may dit
product uun het einde vun zijn levensduur niet sumen met het yewonhe
mmm huisvuil dls afval worden verwijderd. Geef het duarom kosteloos df bij een
gemeentelijke inzamelpluuts (bv. een milieupurk) voor het recyclen van
elektrische en elekironische appuratuur. Uw gemeente- of studsbestuur
informeert u over de moyelijkheden tot ufvalverwerking.

Fabrieksgarantie

Voor dit apparaat verlenen wij een garantie van 2 jaar vanaf aunkoopdutum.
Vun deze yuruntie uityesloten is schude die veroorzaukt is door hormuale slijfuge,
ohdoelmutiy gyebruik, ondeskunhdige omyany, verkeerde bediening, yebrekkig
ohderhoud of reiniging, moedwilige vernieliny, fransport, een ongeval of ingrepen
door personen die hiertoe niet yerechtigyd zijn. Neem in het geval van garantie
contfact op met uw leverancier. De garantie kan uitsluitend worden verleend,
dls de kussubon/rekening bij het apparaat bijgesloten is.

Wij uccepteren geen aunsprakelikheid voor vertaalfouten. Alleen de Duitse
tekst blijft bindend.

cilio tisch-accessoires GmbH
Hbéhscheider Weg 29

42699 Solingen -

Germany

www.cilio.de
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