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cilio

Ein- / Ausschulter

Gehduse

Mixstub mit Spirule

Edelstuhistnder

Vielen Dunk, duss Sie sich fUr diesen hochwertigen
Milchaufschdumer LATTEFORTE von cilio entschieden
huben.

Wichtige Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnuhme des Milchuufschdumers
diese Bedienunhysunleituny sorgfdltiy durch und
bewduhren Sie diese gut uuf. Beuchten Sie in Inrem
eigenen Interesse insbesondere die Gebruuchs-
hinweise, um Unfdlle und Stérungen zu vermeiden.
Durch fulsche Verwenduny, Benutzuny oder unzu-
reichende Reiniguny und Pflege kunn die Sicherheit
beeintrachtigt werden und es kdhhen Gefahren
fUr den Benutzer entfstehen. Fur Schdaden, die uuf
unsuchygemdBen Gebruuch zurlckzufUhren sind,
kunn cilio keine Huftuny Ubernehmen.

Vor dem ersten Gebrauch

- Lesen Sie zuerst die Gebrauchunweisuny soryfdltiy
durch.

- Entfernen Sie zundchst samtliche Verpuckunys-
materidlien.

- Wischen Sie dus Gehduse nur mit einem weichen
Tuch (gdf. leicht ungefeuchtet) ub.

- Den Mixstub mit Spirdle reinigen Sie von Hund mit
wurmem Wusser und einem milden Spulmittel.

- Offnen Sie dus Butteriefuch auf der Rickseite des
Milchaufschdumers, setzen Sie hun die Butterien
ein wie unften beschrieben und schlieBen dus
Butteriefuch.

- Der Milchaufschdumer ist nun betriebsbereit.

Ersetzen der Batterien

- Offnen Sie dus Butteriefuch,

- Setzen Sie 2 Butterien (Type 1,6 V AA) in dus
Butteriefuch und uchten Sie dubei auf die +/-
Muarkierungen.

- SchlieBen Sie dus Butteriefuch.

- Hinweis: cilio empfiehlt die Verwenduny von
Alkdline Butterien fUr eine Idnyere Betriebsduuer.
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Inbetriebnahme

- FUllen Sie einen hohen Becher zu % mit Milch.

- Tuuchen Sie hun den Mixstab mit Spirale so weit
wie moglich in die Milch ein. Die Spirdle sollte den
Boden nicht berUhren, und uuch dus Gehduse
durf hicht in die Milch eingetuucht werden.

- Halten Sie den Ein- / Ausschalter yedrickt und
beweyen den Milchuufschdumer langsum um
Rund kreisend von unhten huch oben, bis die
Milch die von Ihnen gewUnschte Konsistenz erhdilt
(cu. 20 Sekunden).

- Schualten Sie den Milchaufschdumer dus, indem
Sie den Ein- / Ausschulter loslussen, bevor Sie
diesen uus dem Milchschaum herausnehmen.
Spritzgefahr!

Achtung: Biegen oder strecken Sie den Mixstaub mit
Spirdle nicht, um die Funktfion nicht zu beein-
frachtigen oder dus Gerdt zu beschddigen.

- Den cremigen Milchschaum kénhhen Sie hun zur
Zubereituny lhrer KuffeespezidlitGten verwenden.

Tipps und Tricks

- FUr heiBe Kuffee-SpezidlitGten verwenden Sie
waurme Milch (ca. 60-70°C).

- Zum Aufschdumen kdnhnen Sie frische Milch in den
verschiedenen Feftstufen, H-Milch, Sojumilch oder
Milchpulver mit Wusser einsetzen.

- Die Konsistenz des Milchschaums kann je hach
Milchsorte, Fettgehult oder auch Aufschdum-
temperatur variieren.

- Fur Milchshukes oder kulte KuffeespezidlitGten
sollte die Milch kUhlschrankkalt sein.

Reinigung

Reinigen Sie denh Mixstab mit Spirale unmittelbar
nuch dem Gebruuch. Tauchen Sie dus Funktionsteil
(Stub und Spirdle) in warmes Wasser (evil. mit Spul-
mittel) ein und schulten dus Gerdt ein und wieder
aus. AnschlieBend mit klurem Wasser ubspUlen
und ubtrocknen.

Achtung: Der Mixstab mit Spirale ist fest mit dem Griff
verbundeh und kunn hicht aubgenommen werden.
Wischen Sie dus Gehduse hur mit einem weichen
Tuch, ydf. leicht unyefeuchtet, ub.

Tauchen Sie dus Gehduse niemals in Wasser oder
undere FlUssigkeiten ein und reinigen Sie den
Milchaufschdumer nicht in der Spulmuschine.

Artikel nur far den Hausgebrauch!
Nicht in FlUssigkeiten eintauchen!

Rezepte

Caffé Macchiato
Geben Sie zu einem Espresso eine kleine Milch-
schaumhuube.

Latte Macchiato

Schdumen Sie wurmen Milchschaum in einem
Latte Macchiuto-Glus uuf und ygieBen Sie dunn
lunysum einen Espresso duzu. Dudurch bilden sich
die typischen 3 Schichten von Milch, Kuffee in der
Mitte und uls Krénuny kostlicher Milchschaum.
Servieren Sie den Lutte Mucchiato mit einem
lungystieligen Loffel.

Café frappé

Schdumen Sie Instuntkuffee in einem hohen Glus
mit kaltem Wasser und nuch Belieben mit Zucker
auf. Mit EiswUrfeln oder Vunilleeis servieren.
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Eischnee

Dus Ei/die Eier sorygfdltiy frennen und dus Eiweil bis
zur yewUnschten Konsistenz uufschlugen.

Milchshakes
Milch und Fruchtsirup hach Geschmuack in einen
Becher flllen und aufschdumen.

Mayonnaise

1 Eigelb tropfenweise mit Ol bis zur gewlnschten
Konsistenz verrihren (beide Zutaten sollen Zimmer-
temperatur haben).

Salatdressing

Senf, Ol und Essiy, Pfeffer und Sulz in einen Becher
fUllen und durchrthren. Dunuch beliebig Krauter
beimischen.

Pina Colada

6 cl brauner Rum, 8 cl Anunussuft, 2 Barloffel feste
oder 4-6 cl flussige Kokosmilch.

Geben Sie dlle Zututen in ein hohes Glus und
verrihren Sie diese mit dem Milchaufschdumer.
Dekorieren Sie dus Glus mit Anunas und Cocktuil-
kirsche. Sofort servieren.

Entsorgung/Recycling

Dieses Gerdt darf It. Elektro- und Elektronik-

yerdteyesetz um Ende seiher Lebensduuer
mmm Nicht Uber den normalen Hausmull entsorgt
werden. Geben Sie es duher kostenfrei an einer
kommunalen Summelstelle (z.B. Wertstoffhof) fUr dus
Recycling von elekirischen und elektronischen
Gerdten ub. Uber die Entsorgungsmaoylichkeiten
informiert Sie Ihre Gemeinde- oder Studtverwaltuny.
Verbrauchte Butterien hicht in den HausmuUll werfen,
sondern in die entsprechenden Entsorgunysdepots
oder Summelstellen geben.

Gewdhrleistung

Fur dieses Gerdt Ubernehmen wir eine Guruntie
von 2 Juhren db Kaufdatum. Ausyeschlossen
von der Guruntie sind Schdden, die quf
normulen VerschleiB, zweckfremde Verwenduny,
unsuchgemdBe Behundluny, fulsche Bedienuny,
mangelnde Pfleye und Reiniguny, mutwilige
Zerstéruny, Transport oder Unfull sowie Fremd-
eingriffe von nicht berechtigten Personen
zurUckzufdhren sind. Wenden Sie sich im Gurantie-
fall an lhren HAndler. Die Guruntie kann nur
gewdhrt werden, wenn der Kussenbon/die
Rechnuny dem GerGt beigeflyt ist.

Wir ibernehmen keine Huftuny fur Ubersetzunysfehler. Verbindlich
bleibt ullein der deutsche Text.
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cilio

ON / OFF switch

Housing

Mixing rod with whisk

Stuinless steel stund

Thank you for purchusing this high-quality milk frother
LATTEFORTE from cilio.

Important Information

Reud through these operuting instructions carefully
fprior to operuting the milk frother for the first time
und store them in u sufe pluce.

Puy purticular uttention, in your own interest, to
the instructions for use in order to uvoid uccidents
und mulfunctions. Improper use, upplicution or
insufficient cleuning und cure cun impuir sufety
und result in dunyger for the user. cilio cunnot
accept uny responsibility for injuries or dumuye
attributed to improper use.

Before the first use

- Start by curefully reading the instructions for use.

- Then remove dll puckuying muteridls,

- Only wipe off the housing with < soft cloth (slightly
dump, if hecessury).

- Cleun the mixiny rod with whisk by hand with
waurm water und u mild detergent.

- Open the buttery compurtment on the reverse
side of the milk frother, now insert the butteries
us described below und close the buttery
compurtment.

- The milk frother is how reudy o use.

Changing the batteries

- Open the buttery compurtment.

- Insert 2 butteries (Type 1,5V AA) into the buttery
compurtment, respecting the +/- markings.

- Close the buttery compurtment.

- Note: cilio recommends the use of ulkdline butteries
to prolony the running fime.

Use

- Fill a tall cup ubout % full with milk.

- Now immerse the mixing rod with whisk us far us
possible into the milk. The whisk should hot fouch
the bottom and the housing must not be immersed
into the milk.

- Press und hold the ON/OFF switch und move the
milk frother in slow circles ut the edye from
bottom to top until the milk uchieves the desired
conhsistency (upprox. 20 seconds).

- Switch off the milk frother by releusing the ON/OFF
switch before you lift it out of the milk foum.
Risk of splashes!
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Attention: Do not bend or struighten the mixing
rod with whisk in order to avoid impuiring the
function or dumaying the device.

-Now you cun use the creumy milk foum fo
prepure your coffee delicucies.

Tips and tricks

- Use waurm milk (approx. 60-70°C) for hot coffee
specidlties,

- You cun use fresh milk with different amounts of
fat, out milk, soy milk or milk powder with water
for frothing.

- The consistency of milk foum may vary depending
on the type of milk, fut confent or fouminy
temperuture.

- For milkshakes or cold coffee delicucies, the milk
should be refrigerator cold.

Cleaning

Cleun the mixing rod with whisk immediutely ufter
use. Immerse the functionul part (rod und whisk)
in wurm wauter (detfergent, if necessury) and switch
the device on und off aguin.

Then rinse with cleur water und dry off completely.
Attention: The mixing rod with whisk is permanently
uttached to the handle und cunnot be removed.
Only wipe off the housing with u soft cloth (slightly
dump, if necessury).

Never immerse the housinyg in water or other liquids
und do hot cleun the milk frother in the dishwasher.

For domestic use only!
Do not immerse in liquids!

Recipes

Caffé Macchiato
Top off un espresso with u small hood of milk foum.

Latte Macchiato

Foum warm milk foum in u latte mucchiuto gluss
und then slowly udd un espresso. This process will
form the three typicul layers of milk, coffee in the
middle und delicious milk foum on top. Serve the
latte macchiato with a long-hundled spoon.

Café frappé

Foum instunt coffee in u tall gluss with cold wuter
und sugur fo tuste. Serve with ice cubes or vanillu
ice creum.

Beaten egg whites
Cuarefully sepurate the eyy(s) und beut the eyy
white until the desired consistency is reached.

Milkshakes
Add milk and fruit syrup to tuste in u cup und froth.

Mayonnaise

Stir oil drop by drop with 1 yolk until the desired
consistency is uchieved (both ingredients should
be ut room temperature).

Salad dressing
Pour musturd, oil und vinegur, sult und pepper in
U cup und combine. Then, udd herbs us desired.
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Pina Colada
6 cl brown rum, 8 cl pineupple juice, 2 bar spoohns
solid or 4-6 cl liquid coconut milk.
Pour ullingredients into u tull gluss und stir them with

the milk frother. Decorute the yluss with pineupple
and u cocktdil cherry. Serve immediutely.

Disposal/Recycling

The device muay not be disposed of with
E normul household wuste ut the end of ifs
mmm yseful life according to the electric und
electronic equipment luw. Bring it to u free municipul
collection point for recycling electric und electronic
equipment. The municipul udministration will inform
you of ways to dispose of it. To suve the environment,
do not throw used butteries info household wuste,
but hund in the uppropriate disposul depots or
collection centers.

Warranty

We cover this device with u 2-yeur guuruntee
from the dute of purchuse. Excluded from this
warranty is dumuye that caun be aftributed to
normal weur, nonintended use, improper hundling,
incorrect operution, insufficient care und cleuning,
willful destruction, trunsport or uccidents us well us
inferference from unauthorized persons. Contuct
your dedler in cuse of u warranty claim, Warranty
clauims cunnot be processed unless your receipt/
invoice is included with the device.

We do hot ussume uny liubility for trunslution errors. Solely the
originul German fext is binding.
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cilio

Bouton murche / urrét

Boitier

Mixeur plongeunt uvec spirdle

Support en ucier inoxyduble

Merci d'uvoir choisi le mousseur < [uit LATTEFORTE
de cilio huut de yumme.

Informations importantes

Avunt lu premiére utilisation du mousseur < |uit, lire
uttentivement cette notice. Veuillez lu conserver
soigneusement. Duns votre propre intérét, respectez
bien les consignes d’utilisution ufin d'éviter tout
risyue d'uccident et de dommugye.

Une muauvuise ufilisution ou un nettoyuye et
entretien insuffisunt peuvent porter atteinte < lu
sécurité de 'uppureil et engendrer des dunyers
considérubles pour I utilisuteur. cilio he peut pus se
porter gurunt pour les dommauyes dus & une
utilisution inappropriée.

Avant la premiére mise en service

- Commencez pur lire uftentivement le mode
d'emploi.

- Enlevez tout le mautériel d'embulluge.

- Essuyez le boitier avec un chiffon doux (Iéyérement
humecté si nécessuire).

- Nettoyez le mixeur plongeunt uvec spirdle < lu
muin uvec de l'euu chuude et un déteryent
doux.

- Ouvrez le compurtiment de pile d l'arriere du
mousseur < lait, insérez maintenunt les piles et
refermez le compurtiment de pile.

-Le mousseur d luit est maintenunt prét pour
I"utilisution.

Remplacement des piles

- Ouvrez le compurtiment de pile.

- Installez 2 piles (1,56 V AA ) duns I'emplucement
prévu G cet effet en respectunt les polarités (+/-)
des piles.

- Fermez le compurtiment de pile.

- Conseil : cilio recommande |'utilisution de piles
dlculines pour une durée de vie plus longue.



] I ]

Mise en service

- Remplissez un gobelet haut & % avec du lait,

- Plongez muintenunt le mixeur plongeunt uvec
spirale aussi profondément yue possible duns le
lait, Lu spirale ne doit pus toucher le fond et le
boitier ne doit pus étre plongée duns le |uit,

- Muintenez le bouton murche / urrét enfoncé et
déplucez lentement le mousseur & lait contre le
bord en fuisunt des cercles du bus vers le haut,
jusyu'd ce yue le luit prenne lu consistunce
souhuitée (env. 20 secondes).

- Eteignez le mousseur < lait en relGchant le bouton
maurche / arrét, avant de le refirer de lu mousse
de luit, Risque d'éclaboussures !

Attention : Ne fordez pus ou n'ullongez pus le
mixeur plongeunt uvec spirdle ufin de ne pus
dltérer le fonctionnement ou détériorer l'uppureil.

- Vous pouvez muintenunt utiliser lu mousse de lait
crémeuse pour préparer vos spécidlités de cufé.

Trucs et astuces

- Pour des spéciulités de cufé chaudes, veuillez
ufiliser du lait chaud (env. 60-70°C).

- Pour le moussuge, vous pouvez utiliser du lait frais
de n'importe yuelle teneur en mautieres grusses,
du ldit longue conservation, du lait de soju dinsi
yue du luit en poudre uvec de l'euu.

- Lu consistunce de lu mousse de luit peut varier
selon le type de luit, lu teneur en muatiéres grusses
ou lu température de moussuye.

- Pour réudliser des milkshukes ou des spécidlités de
cufé froides, le lait doit étre froid (réfrigéré).

Nettoyage

Lavez le mixeur plongeunt avec spirdle
immédiatement apres utilisation.

Plonygez lu partie fonctionnelle (tige et spirdle)
duns l'euu chaude (éventuellement udditionnée
de produit vaisselle) et dllumer et éteindre I'appureil.
Rincez ensuite < I'eau cluire et essuyez pour sécher.
Attention : Le mixeur plohgeunt avec spirdle est
fixé & lu poignée et he peut pus étre refiré.
Essuyez uniyuement le boitier uvec un chiffon
doux, légerement humidifié en cus de besoin.

Ne plongez pus le boitier duns l'eau ou duns d'autres
liyuides, et ne luvez pus le mousseur < lait au
lave-vuisselle.

Réservé a un usage domestique !
Ne pas plonger dans des liquides !

Recettes

Caffé Macchiato
Ajoutez une petite couche de mousse de Iuit sur
un expresso.

Latte Macchiato

Faites mousser du luit chaud duns un verre de
lutte mucchiuto et versez ensuite lentement un
expresso dessus. Ainsi, les 3 couches clussiyues se
forment : luit, cufé au milieu et une Mousse de luit
délicieuse pour couronner le tout. Servez le lutte
mucchiuto uvec une cuillére d lony munche.

Café frappé

Fuites mousser du cufé instuntuné duns un verre
haut uvec de l'euu froide et du sucre selon les
godts. Servir uvec des ylugons ou de lu gluce dlu
vunille.
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Blanc en neige

Sépurer délicautement I'ceuf / les ceufs et buttre le
blanc jusyu'a obtenir lu consistunce souhuitée.

Milkshakes
Verser du luit et du sirop de fruits, selon les yodts,
duns unh gobelet et fuire mousser.

Mayonnaise

Mélunger 1 jaune d'ceuf auvec de I'huile gjoutée
goutte pur goutte jusyu'd obtention de lu
consistunce souhuitée (les deux ingrédients doivent
étre & tempéruture umbiunte).

Sauce salade

Verser de lu mouturde, de I'huile et du vinuigre, du
poivre et du sel duns un yobelet et mélunger.
Ajouter ensuite des herbes selon les goUts.

Pina Colada

6 cl de rhum brun, 8 cl de jus d'ununus, 2 cuilléres
de bur de luit de coco solide ou 4 & 6 cl de luit de
coco liyuide.

Versez tous les ingrédients duns un verre haut et
mélungez-les uvec le mousseur < luit, Décorez le
verre uvec de |'ununus et une cerise & cocktuil.
Servir immédiutement.

Mise au rebut / Recyclage

Conformément <& lu léyislation sur les

équipements électriques et électroniyues,
mmm ccot uppureil he doit pus étre mis uu rebut en
le jetunt duns les ordures ménugeres. Il doit uu
contrdire étfre rapporté duns un centre de collecte
(gratuite) communul dédié au recycluge des
appureils électriques et électroniyues. Lu mairie
de voftre loculité ou de votre ville vous informera
sur les possibilités qui sont mises & votre disposition.
Ne pus jeter des piles usugées duns les ordures
ménugéres, Mmuis remettre dans les dépots
d'élimination ou des centres de collecte uppropriés.

Garantie

Nous ussurons une gyarantie de 2 uns sur cet uppareil
& compter de lu dute d'uchut. Sont exclus de lu
guruntie les déydts dus < l'usure normule, <
I'utilisation hon conforme, uu traitement dbusif,
& une fauusse Munipulation, uu Mauvuis entretien,
G lu détériorution délibérée, uu frunsport ou & un
accident, dinsi yu'uux interventions pur des
personnes hon uutorisées. Adressez-vous < votre
commercunt pour le recours & lu guruntie. Lu
guruntie ne pourra étre octroyée yue si l'uppureil
est uccompuyné du bon d'uchut ou de lu fucture.

Ce

Nous déclinons toute responsubilité pour les erreurs de traduction.
Seule, lu version ullemunde fuit foi.
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cilio

Tusto di uccensione / speyhimento

Scoccu

Frullino montulutte con serpentinu

supporto in ucciuio inossidubile

Gruzie per uver scelto yuesto sbuttitore per lutte
LATTEFORTE di cilio di preyio.

Informazioni importanti

Prima del primo utilizzo dello sbuttitore per lutte
leyyere uttentumente le istruzioni per l'uso e in
seyuito conservurle uccuratumente. Nel proprio
interesse, osservure in purticolure le uvvertenze
d’uso, ul fine di prevenire infortuni e unomulie
funzionuli.

Un impieygo errato, mu unche I'insufficiente puliziu
oppuUre unu curu e munutenzione inuppropriata,
potrebbero preyiudicure |u sicurezzau. In cuso di
uso hon conforme cilio hon si ussume ulcunu
responsubilitd per i dunni ui beni e dlle persone
che ne derivino.

Prima del primo uso

- Primu leyyere uttentumente le istruzioni per 'uso.

- Rimuovere tutti i materiali du imbuallo.

- Si raccomundu di pulire lu scoccu con un punno
morbido (eventuulmente legygermente inumidito).

- I frullino Montulutte con serpentinu pud essere
lavato g muno con ucyuu culdu e detersivo
delicato.

- Aprire il vuno butterie sul retro dello sbuttitore per
lutte, oru inserire le butterie e chiudere il vuho
butterie.

- Lo sbuttitore per lutte & oru pronto per l'uso.

Sostituire le batterie

- Aprire il vuno butterie.

- Inserire 2 butterie (1,5 V AA) nello scompurto
preposto fucendo uttenzione di seyni +/-.

- Chiudere il vano butterie.

- Nota: cilio raccomundu limpieyo di butterie
dlcdline per unu mMuyyiore duruta,

Messa in funzione

- Versure il lutte in unu tazzu dita riempendola per .

- Quindi immerygere il frullino con serpentinu pid
possibile u fondo nel lutte, Tuttuvid, lu serpentinu
non deve toccure il fondo e lu scoccu hon deve
essere immersu nel lufte.

- Tenendo premuto linterruttore di uccensione/
speyhimento eseyuire con lo sbuttitore per lutte
dei movimenti circoluri lenti seguendo il bordo
dellu tuzza e procedendo dul busso verso l'dlto
finché il lutte ussume lu consistenzu desiderutu
(circu 20 secondi).
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- Speynere lo sbuttitore per latte rilusciundo
l'interruttore di uccensione/speygnimento primu
di estrarlo dul lufte schiumato. Pericolo di spruzzi!
Attenzione: Non piegure o stirare il frullino
montulutte con serpentinu in modo du non
pregiudicarne il funzionumento e du non
duhneyyiure l'appurecchio.

-La schiuma di luftte cremosu ora pud essere
usutu per prepurare le vostre specidlita di cuffe.

Suggerimenti e accorgimenti

- Per le specidlita di cuffé culde si raccomundu di
usure latte culdo (circu 60-70°C).

- Per prepurare lu schiuma & possibile usare lutte
fresco helle diverse graduzioni di grusso, lutte H
e di soiu oppure lutte in polvere con ucyuu.,

-La consistenza dellu schiuma pud variare
secondu del tipo di lutte, del suo contenuto di
grussi e dellu temperatura a cui si effettua lu
schiumatura,

- Per milk shake o specidlita di cuffé fredde il lutte
deve essere freddo di frigo.

Pulizia

Lavare il frullino montulutte con serpentinu
immediatumente dopo l'uso. ImMmeryere lu purte
funzionule (frullino e serpentinu) in ucyuu culdu
(eventuulmente con del detersivo) e uccendere
e speyhere huovamente |'appurecchio.

Quindi sciucyuarli con ucyuu pulitu e usciugurli
accuratumente.

Attenzione: Il frullino montulutte con serpentinu &
colleguto dllimpugnatura in munieru fissa e non
puo essere stuccuto.

Strofinare lu scoccu solumente con un punno
umido, eventuulmente leggermente inumidito.
Non immeryere mui lu scoccu in ucyuu o dltri liquidi
e hon lavare lo sbuttitore per lutte in lavastoviglie.

Solo per uso domestico!
Non immergere in liquidi!

Ricette

Caffé Macchiato
Ayyiungere u un espresso un cupolino di schiumu
di lutte,

Latte Macchiato

Travusare |a schiuma di lafte culda in un
bicchiere du lutte mucchiuto e yuindi ugygiungere
lentumente un espresso. In guesto Modo si
formano i 3 tipici strati di latte, con il cuffé dl
centro e lu deliziosu schiuma di lutte uale
coronu, Servire il lutte mucchiuto con un cucchivio
U munico lunygo.

Café frappé

In un bicchiere ulto monture u schiumu del cuffé
istantuneo con ucyuu freddu e zucchero 4.b.
Servire con cubetti di ghiuccio o gelato dlla vaniglia.

Albumi montati a neve

Sepurure uccuratumente un uovo/delle uovu e
sbuttere yli ulbumi fino ud ottenere lu consistenzu
desiderutu,
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Milk shake
Versure il lutte e lo sciroppo di fruttu del gusto

preferito in una tuzza e quindi montare u schiuma
il composto.

Maionese

Lavorare 1 tuorlo d'uovo con dell'olio versuto u filo
fino ud ottenere lu consistenzu desideratu (entrambi
dli ingredienti devono essere u ftemperuturu
umbiente).

Condimento da insalata

Mettere in un recipiente e lavorare senupe, olio e
aceto, pepe e sule. Quindi ugygiungere erbe u
piucere.

Pina Colada

6 cl dirum scuro, 8 cl di succo d'ununus, 2 cucchidi
du bur di lutte di cocco solido oppure 4-6 cl di
lutte du cocco liyuido.

Mettere tutti yli ingredienti in un bicchiere dlto e
lavorarli con lo sbuttitore per latte. Decorure |l
bicchiere con ununus e unu ciliegiu du cocktuil.
Servire immediutumente.

Smaltimento/Riciclaggio

Secondo i regolumenti suyli uppurecchi
E: elettrici ed elettronici, ul termine dellu suu
mmm Vitu di servizio yuesto uppurecchio non deve
essere smultito trumite i normali rifiuti domestici.
Pertunto, conferirlo gratuitumente u un centro di
raccolta municipule (ud es. ricicleria) per |l
riciclugyio deyli uppurecchi elettrici ed elettronici.
Pud trovare informazioni sulle possibilita di
smaltimento presso il suo comune. Non yetture le
butterie usute in rifiuti domestici, ma dure nel
corrispondente deposito di smaltimento o punto
diraccolta,

Garanzia

La guranzia su yuesto uppurecchio hu vdlidita
di 2 unni u purtire dallu dutu d'aucqyuisto. Sono
esclusi dullu garanzia danni riconducibili a
normule usurya, utilizzo non conforme dll'uso,
manipoluzione impropriu, uso errato, Muncutu
manutenzione e puliziu, dunni, frasporto o incidenti
intenzionuli nonché interventi esterni di persone
non auforizzate. A yuesto proposito rivolgersi dl
rivenditore competente. Lu guranzia pud essere
concessu solo se dll'uppurecchio & dlleguto lo

sconfrino/lu futtura,

Non rispondiumo di eventudli errori di truduzione. Fu fede
soltunto il testo tedesco.
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cilio

Interruptor de encender/apugar

Curcusu

Butidoru con espirul

Soporte de ucero inoxiduble

Muchus yracius por lu compra de estu batidoru
de leche LATTEFORTE de cilio de ultu culidud.

Indicaciones importantes

Antes de poner en murchu |lu butidoru para
leche, leu detenidumente estus instrucciones de
munejo y gudrdelus en un lugar seguro. Por su propio
interés, observe especiulmente lus indicuciones
de uso puru evitur uccidentes y averius,

Debido u un uso o unu utilizacién errdheos o u
unu limpiezu y un cuidudo insuficientes, puede
verse ufectudu lu seyuridud y pueden suryir
peligros puru el usuario. cilio no puede dusumir
ningunu respohnsubilidud por dufos derivados de
un uso incorrecto.

Antes del primer uso

-En primer lugur, leu detdlludumente estus
instrucciones de uso.

- Retire todo el muteriul de embuldje.

- Limpie siempre lu caurcusu con un puho suuve
(en cuso hecesurio, ligerumente humedecido).

- Lu butidoru con espirdl se lavard u muno con
ayuu templudu y un detergyente suuve,

- Abrir el compurtimiento de lu buteriu en lu purte
posterior de lu butidora de leche, uhoru inserte lus
buterius y cierre el compurtimiento de lu buteria,

- La butidoru de leche estd uhora listu pard su uso.

Cambiar las pilas

- Abrir el compurtimiento de lu buteriu,

- Inserte 2 pilus (AA 1,5 V) en los compurtimientos
de pilu previstos puru ello y preste utencion u los
simbolos +/-.

- Cerrar el compurtimiento de lu buteriu,

- Indicacién: cilio recomiendu el uso de pilus
dlculinas para unu vida Gtil mds larga,

Puesta en marcha

- Llene un recipiente ulto con leche hustu 4,

- Ahoru, sumerju lu butidora con espiral lo mMaximo
posible en lu leche. Lu espirdl no deberiu tocar
el fondo y lu curcusu tumpoco se debe sumeryir
en luleche.

- Muntengu pulsudo el interruptor de encender/
apuyur y muevu el espumaudor de leche
lentamente por el borde, haciendo circulos desde
abujo haciu arribu, hustu que lu leche tfengu lu
consistenciu deseudu (uprox. 20 segundos).
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- Desconecte el espumudor de leche soltundo el
botdn de encender/upugar untes de sucurlo de
lu espumu de leche. jPeligro de salpicaduras!
Atencién: No doble ni estire lu butidora con espiral
fourd no perjudicur el funcionumiento o dufur el
apurato.

- Utilice la espumu de leche cremosu pard preparar
sus especidlidudes de cufé.

Consejos y trucos

- Paru especidlidudes de cufé culientes utilice
leche culiente (uprox. 60-70°C).

- Paru hacer espuma puede ufilizar leche frescu
con diferentes niveles de grusyu, leche UHT, leche
de soju o leche en polvo con ugua,

- Lu consistenciu de lu espumu de leche puede
variar segln lu cluse de leche, el contenido en
grasu o incluso por lu femperatura de espumado.

- Paru butidos o especiudlidudes de cufé frios, lu
leche debe estar u lu temperatura del frigorifico.

Limpieza

Limpie lu butidorau con espiral inmediatumente
después del uso.

Sumerju lu purte funcionul (varillu y espiral) en
uguu cdliente (uAudu un poco de lavavdijillus silo
cree hecesurio) y encender y upugur el upuruto.
A continudcion, enjuagar con ugud clara y secar.
Atencidn: Lu butidoru con espirdl estd fijlumente
unhidu coh el usu y ho se puede retirar.

Utilice dnicumente un puho suuve para limpiar
lu curcusu, en cuso hecesurio, ligerumente
humedecido.

No sumerju huncu lu curcusu en dguu u ofro
liyuido ni luve lu espumaudoru de leche en el
lavavdijillus,

jArticulo solo para el uso doméstico!l
iNo sumergir en liquidos!

Recetas

Caffé Macchiato
ARudu unu peyuehu cumpunu de espumu de
leche d un expreso.

Latte Macchiato

Hugu espumu con leche tibiu en un vuso de lutte
macchiuto y, después, unudu lentumente un
expreso. De estu formu, se formun lus 3 cupus
fipicus de leche, cufé en el centro y espumu
de leche deliciosu como coronu. Sirvu el lutte
maucchiduto con unu cuchura con Munyo lurgo.

Café frappé

Hagu espuma con el cufé instuntdneo en un vaso
dlto con aguu friu y uzdcur u gusto. Servir con
cubitos de hielo o heludo de vuinillu,

Espuma de huevo
Sepurar el huevo/los huevos con cuidudo y butir
lu clura hastu obtener lu consistenciu deseudu.

Batidos
ARudir [u leche y el sirope de frutu al gusto en un
VUSO y espumar,
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Mayonesa
Mezclur 1 yemu de huevo con uhus gotus con
uceite hustu obtener lu consistenciu deseadu

(umbos ingredientes deben estur u tfemperutura
umbiente).

Vinagreta

ARudir mostuza, uceite y vinugre, pimienta y sal
eh un vuso y mezclar, Después, unudir hierbus dl
yusto.

Pina Colada

6 cl de ron murrén, 8 cl de zumo de pihg,
2 cuchurudus de bur de leche de coco sélidu o
4-6 cl de leche de coco liquida,

Pongu todos los ingredientes en el vuso ulto y
mézclelos con lu batidoru paru leche. Decore el
VUsoO conh pifu y unu guinda. Servir de inmediuto.

Eliminacién/Reciclaje

Seyun lu ley sobre dispositivos eléctricos

y electrénicos, este uparato no debe
mmm climinarse u través de lu busura domésticu
convenciondl dl findl de su vidu Gtil. Por este
motivo, enfregue el upurato en un punto de
recoyidu comundl (p. €j., punto limpio) puru el
recicluje de uparutos eléctricos y electrénicos. Su
ayuntamiento le informard sobre lus posibilidudes
de recicluje. No firar lus buterius usadus u |u
busura, pero en los depdsitos de eliminucién
upropiudos o coleccién..

Garantia

Concedemos unu garuntia de 2 ufos u partir
de lu fecha de compru por este aparato. Estdn
excluidos de lu garuntiu los dunos derivados
de un desyuste hormal, un uso indebido, un
tfratamiento inudecuudo, un Mmunejo errbneo,
faltu de cuidudo y de limpiezu, destruccion
intencionudu, trunsporte o uccidente, usi como
Mmaunipuluciones externus por personus ho
autorizadus. En cuso de yurantia, dirjuse u su
proveedor. Solo se puede otorygur lu garuntia con
el tiyue de compru o lu fuctura del upurato.

C€

No nos hucemos responsubles de errores de fraduccion. Sigue
siendo vinculunte exclusivumente el texto en uleman.
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cilio

Aun/uit-knop

Behuiziny

Mixstauf met spiraal

Edelstudl roestvrijstulen stunduard

Hurtelijk dunk dut u voor deze hooywuardige
melkopschuimer LATTEFORTE vun cilio hebt yekozen.

Belangrijke instructies

Lees voor ingebruiknume van de melkopschuimer
deze yebruiksuunwijzing zoryvuldiy door en
bewuur deze vervolyens yoed. Houd in uw eigen
beluny met hume de yebruiksuunwijzing in acht
om ohygevullen en storingen te voorkomen.

Door een verkeerde toepussing, foutief gebruik of
onjuiste reiniging en onderhoud kun de veiligheid in
het yedruny komen. Hierdoor kunnen eventueel
zelfs ygevaarlijke situuties voor de yebruiker
ontstaan. Voor beschudiyging die te wijten is aun
ohoordeelkundiy yebruik kan cilio niet aansprukelijk
worden ygesteld.

Voor het eerste gebruik

- Lees eerst deze yebruiksuunwijzing zorgvuldiy
door.

- Verwijder eerst dlle verpukkingsmaterialen.,

- De behuizing uitsluitend met een zuchte doek
(evil. licht vochtiy gemuuakt) ufvegen.

- De mixstauf met spiraal reinigt u met de hund
met wurm water en een mild ufwausmiddel.

- Open het butterij compurtiment aun de uchterziide
vun de melkopschuimer, pluats nu de butterijen
zouls hieronder beschreven en sluit het butterijvak.,

- De melkopschuimer is nu klaur voor yebruik.

Vervangen van de batterijen

- Open het butterij compurtiment,

- 2 butterijen (Type 1,5 V AA ) in de duurvoor
bedoelde butterijvakken legygen en duaurbij op
de +/- murkeringen letten.

- Sluit het butterij compuartiment,

- Opmerking: cilio raudt het gyebruik vun dlkaline
butterijen aan voor een lungere levensduur.

Gebruik

- Vul een hoye beker voor % met melk.

- Dompel nu de mixstauf met spiraul zo ver uls
mogyelijk onder in de melk. De spiruul muy de
bodem hiet raken en ook de behuizing muy hiet
in de melk worden ondergedompeld.

- Houd de uun/uit-khop ingedrukt en beweey de
melkopschuimer lungzaum lunys de rund in
rondjes vaun onder huur boven fot de melk de
yewenste consistentie heeft (cu. 20 seconden).

- Schukel de melkopschuimer uit door de auun/
uit-knop los te luten voordut u deze uit het
melkschuim hudilt, Kans op spatten!
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Let op: Buiy of strek de mixstaaf met spiraal niet,
unders belemmert u de werking of kun het
uppuraat beschudigd raken.
- Het romige melkschuim kunt u hu voor de bereiding
vun uw koffiespecidliteiten gebruiken.

Tips en trucs

- Gebruik voor hete koffiespecidliteiten warme
melk (cu. 60-70°C).

- Voor het opschuimen kunt u verse melk met
verschillend vetgehalte, houdbure melk, sojumelk
of melkpoeder met wuter gebruiken.

- De conhsistentie van het melkschuim kun variéren
afhankelijk van het soort melk, het vetgyehalte of
ook de opschuimtemperatuur.

- Gebruik voor milkshukes of koude koffiespecidliteiten
melk uit de koelkust.

Reiniging

Reiniy de mixstauf met spiraal direct nu het gebruik.
Dompel enkel de stauf en spiraal onder in warm
water (evt. met ufwusmiddel) en schukel het
appuraat in en weer uit, Duarha met helder water
uitspoelen en ufdrogen.

Let op: De mixstauf met spiradl is vast met het
handvat verbonden en kan niet worden verwijderd.
Veey de behuizing uitsluitend uf met een zachte,
indien nodiy licht vochtige, doek.

Dompel de behuizing niet in water of undere
vloeistoffen en reiniy de melkopschuimer niet in de
vuatwasser.

Arfikel uitsluitend voor huishoudelijk gebruik!
Niet in vloeistoffen dompelen!

Recepten

Caffé Macchiato
Voey uwun eenh espresso eenh kleine luuy
melkschuim toe.

Latte Macchiato

Schuim warm melkschuim op in een lutte
macchiuto-glus en yiet dun lungzuum een
espresso erbij. Duaurdoor vormen zich de typische
3 lugen vun melk, koffie in het midden en uls
bekroniny het heerlijke melkschuim. Serveer de
lutte macchiuto met een lepel met lunge steel.

Café frappé

Schuim instuntkoffie op in een hooy ylus met koud
wuter en suiker nuar smuak. Serveer dit met
ijsklontjes of vanille-ijs.

Geklopt eiwit

Scheid het eigeel vun het ei of de eieren zorgvuldiy
vun het eiwit en klop het eiwit op fot de yewenste
conhsistentie.

Milkshakes
Doe melk en vruchtensiroop huur smuuk in een
beker en schuim dit op.

Mayonaise

Meny 1 eigeel druppelsyewijs met olie tot de
yewenste consistentie (beide ingrediénten dienen
op kumertemperatuur te zijn).

23



] I ]
Sladressing
Doe mosterd, olie en wzijn, peper en zout in

een beker en meny dit. Voey duurnu huar wens
kruiden toe.

Pina colada

6 cl bruine rum, 8 cl ununussup, 2 burlepels vuste
of 4-6 cl vlioeibure kokosmelk.

Doe dlle ingrediénten in een hooy ylus en meny
deze met de melkopschuimer. Versier het glus met
ununus en een cocktuilkers. Serveer direct.

Afvalverwerking/Recycling

Volgens de wet op elekirische en elekironische
E appuratuur muy dit apparaat aan het einde
mmm U zijn levensduur niet sumen met het
gewone huisvuil uls ufval worden verwijderd. Geef
het duarom kosteloos uf bij een yemeentelijke
inzamelplaats (bv. een milieupurk) voor het recyclen
vun elektrische en elektronische apparatuur. Uw
yemeente of studsbestuur informeert u over de
moyelijkheden tot ufvalverwerking. Oude butterijen
dienen yescheiden te worden ingeleverd.

Fabrieksgarantie

Voor dit uppuraut verlenen wij een gurantie van
2 jaur yeldiy vunuf uunkoopdautum. Vun deze
guruntie uityesloten is schude die veroorzadkt is
door normule slijfuge, ondoelmutiy yebruik,
onhdeskundige omguny, verkeerde bedieniny,
yebrekkiy onderhoud of reiniging, moedwillige
vernhieling, frunsport, een onyevudl of ingrepen
door personen die hierfoe hiet gerechtiyd zijn.
Neem in het yevul van uunsprauuk op yguruntie
confuct op met uw leveruncier. De guruntie kan
uitsluitend worden verleend, dls de kussubon/
factuur van het uppuraat kan worden overleyd.

C€

Wij uccepteren yeen uunsprukelijkheid voor vertuulfouten.
Alleen de Duitse tekst blijft bindend.
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