WAFFELEISEN

BEDIENUNGSANLEITUNG AUFBEWAHREN!
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Vielen Dunk, duss Sie sich fur dieses hochwertige Wuffeleisen entschieden

haben. Dieses Produkt ist ein QualitGtsprodukt und entspricht den anerkannten
Regeln der Techhik und dem Gerdtesicherheitsgyesetz.

Wichtige Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Wuffeleisens diese Bedienunysanleituny sory-
fdltig durch und bewduhren Sie diese gut uuf, Beuchten Sie in Ihrem eigenen
Interesse insbesondere die Sicherheitshinweise, um Unfdlle und Stérungen zu
vermeiden. Durch fdlsche Verwenduny, Benufzung oder unhzureichende
Reiniguny und Pfleye kunn die Sicherheit beeintrachtigt werden und es kénnen
Gefuhren fUr den Benutzer entstehen. FUr Schdden, die auf uhsuchgemdRBen
Gelbrauch zurlckzufuhren sind, kann cilio keine Huftung Ubernehmen.

Sicherheitshinweise

- Sollte dieses Gerdt un undere Personen weitergegyeben werden, stellen Sie
sicher, duss die Bedienungsunleituny mit ausyehdndigt wird.

- Bei uhsuchgemdBem Gebrauch oder fulscher Hundhabung kann keine
Huftfuny fur eventuell auftretende Schdaden Ubernommen werden. Dieses
Gerdt ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie es nicht
ungeschutzt im Freien.

- Prufen Sie zuerst, ob die Stromart und Netzspaunhunyg mit den Ahgaben auf
dem Typehschild Ubereinstimmen.

- Fussen Sie weder dus Gerdt nhoch den Netzstecker mit nassen oder feuchten
HA&nden an.

- SchlieBen Sie dus Gerdt hur un eine ordnungsgemag instullierte Schutzkontakt-
steckdose un. Benutzen Sie keine Mehrfachsteckdose, mit der bereits andere
Gerdte betrieben werden. Zuleituny und Stecker mUussen frocken sein.

- Betreiben Sie dus Gerdt nur unter Aufsicht und benutzen Sie dieses uusschlieBlich
fUr den vorgesehenen Zweck zum Bucken von Wuffeln.

- Dieses Gerdt kunn von Kindern ub 8 Juhren und darlber und vonh Personen
mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fdhigkeiten oder
Mdangel un Erfuhrunyg und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder bezUylich des sicheren Gebruuchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die duraus resultierenden Gefuhren verstunden haben. Reiniguny und
Benutzerwartuny durfen nicht durch Kinder durchgefuhrt werden, auBer sie
sind dliter uls 8 Juhre und werden beuufsichtigt. Halten Sie dus Gerdt sowie die
Anschlussleituny auuBer Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

- Dieses Gerdt keinesfalls Uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein sepurates
Fernwirksystem betreiben.

- Betreiben Sie dus Wuffeleisen nur uuf nicht brennburen, ebenen und stubilen
sowie ausreichend hitzebestandigen Oberfldchen und hicht in der NGhe von
Wousserguellen, heiBen Herdplatten, Gusflummen oder underen Warmequellen
sowie uuBer Reichweite von Kindern.

- Achten Sie auf ausreichend freien Raum Uber und heben dem Gerdt, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

- Vermeiden Sie, duss dus Kabel geyuetscht oder geknickt wird, Kontakt zu
waurmenhn oder heiBen Oberflachen und Fllussigkeiten hat oder sich an scharfen
Kunten scheuert.

- Lussen Sie die Anschlussleitung hicht herunterhdngen und stellen Sie dus GerGt
so uuf, duss hiemund Uber dus Kabel fallen kann.,

Verletzungs- bzw. Verbrennungsgefahr!

Achtung: Beim Betrieb des Gerdts entstehen hohe Temperaturen. Fussen
Sie dus Gerdt hur um Griff un. Auch hach Gebrauch besteht Restwdrme.

- Tragen oder verschieben Sie dus Gerdt nicht wdhrend des Betriebes und so
lunge es heiB ist.

- Reinigen Sie huch dem Gebrauch dlle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt
gekommen sind, grindlich wie unter Punkt ,Reiniguny und Pflege™ beschrieben.

- Ziehen Sie hach jedem Gebrauch den Netzstecker, ebenso:

- wenn sich dus Gerdt nicht unter Ihrer unmittelburen Aufsicht befindet
- bei Stérungen wdhrend des Betriebes
- vor jeder Reiniguny
Ziehen Sie hierfur hur um Stecker selbst.
- Tauchen Sie dus Gerdt, dus Kubel oder den Stecker hie in Wasser oder andere
FlUssigkeiten. Reinigen Sie es nicht in der Spulmaschine.

- Benutzen Sie dus Gerdt niemals, wenn Sie Beschddigunygen feststellen, Wasser
in daus Gehduse eingedrungen oder es heruntergefadllen ist.

- Uberprtfen Sie dus Netzkubel vor jedem Gebruuch uuf Beschddigungen.
Sollte dus Kubel beschddigt sein, muss es unverzuglich ersetzt werden. Dies
darf ausschlieBlich durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder dhnlich
yudlifizierte und autorisierte Fuchleute durchyefuhrt werden.

- Versuchen Sie nie, dus Gerdt selbst zu 6ffnen oder zu repurieren. Lussen Sie es
im Falle von Stérungen nur von yudlifizierten Fachleuten reparieren! Wenden
Sie sich im Repuraturfull un den autorisierten Fuchhundel.
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Vor der ersten Inbetriebnahme

-Lesen Sie zuerst die Gebrauchsunweisung und die Sicherheitshinweise
sorygfdltig durch.

- Entfernen Sie zundchst simtliche Verpuckunygsmateridlien.,

- Wischen Sie dus Gehduse sowie die Backfldchen nur mit einem weichen Tuch
(gdf. leicht unyefeuchtet) ab. Achtung: Verwenden Sie beim Reihigen keinhe
FlUssigkeiten oder scheuernde Reinigunygsmittel!

- Lussen Sie dus Wuffeleisen fur cu. 10 Minuten bei geschlossenen Backfldchen
aufheizen. Der vermutlich dubei uuftretende leichte Quulm und Geruch sind
vollig harmlos. Es handelt sich um Schutzéle, die wdhrend der Produktion
aufyetragen werden. Achten Sie wdhrend dieser Zeit auf eine gute Durch-
Uftuny Ihres Ruumes!

- Lussen Sie dus Wuffeleisen gedffhet ubklhlen und wischen Sie die Buckflichen
mit einem leicht ungefeuchteten Tuch db.

Inbetriebnahme
- Wickeln Sie dus Kubel vollstindiy ub und stellen Sie dus Gerdt auuf eine yeeignete
Oberfltche (keine MetdlloberflGche, keine Textilien etc.).

. /f\ch’ren Sie auf ausreichend freien Ruum Uber und hebenh dem Gerdt, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

- SchlieBen Sie den Deckel und stecken Sie den Netzstecker in eine gyeeignete
Steckdose. Drehen Sie den Temperaturknopf uuf Stufe 5, die rote Kontrolllumpe
leuchtet uuf. Achtung: Achten Sie durauf, duss dus Netzkubel keinen Kontakt
zu heiBen Flchen um Gehduse hut.

- Sobuld die voreingestellte Temperutur erreicht ist, leuchtet die Kontrolllumpe
grun. Dus Waffeleisen ist nun einsatzbereit.

- Die Konftrolllumpe leuchtet so lange bis dus Waffeleisen vom Strom getrennt
wird.,

- Offnen Sie den Deckel und fetten beide Buckfliichen leicht mit einem hoch
erhitzbaren Ol ein,

- Achtung: Beim Betrieb des Gerdts entstehen hohe Temperaturen. Fussen Sie
dus Gerdt nur um Griff un. Verbrennungsgefahr!

- Geben Sie etwus Waffelteiy groBflGchiy in die Mitte der unteren Backflche
und schlieBen Sie den Deckel.

- Achten Sie durauf, duss Sie hicht zu viel Teig einflllen, um ein Uberluufen
zu verhindern.

-Nuch cu. 2-3 Minuten, ubhdngiy von der eingestellfen Temperatur und dem
gewunschten Brdunungsgrad, ist die Wuffel fertiy. Zum Konftrollieren des
Gurgrudes 6ffhen Sie den Deckel nur vorsichtig, um ein unbeubsichtigtes
ReiBen der Wuffel zu vermeiden. Abhdnygig vom gewlnschten Braununygsygrad
lussen Sie die Wuffel gyf. noch etwas weiterbacken.

- Die Temperutur kdnnen Sie mit dem Reyler einstellen — am Anfung kunn die
Temperatur etwas hdher sein und unschlieBend reduziert werden.

- Die Wuffel ist fertig, sobuld die grine Kontrolllumpe leuchtet. Verwenden Sie
zum Heraushehmen der Waffel keine scharfen oder spitzen Gegenstdnde dus
Metdll, um die Antfihuftfbeschichtung nicht zu beschadigen.

- Fetten Sie die Backflachen zwischendurch bei Bedurf leicht ein.

- Insbesondere bei lingerem Einsutz kann sich Kondenswusser bilden. Nehmen
Sie dieses mit einem saugfdhigen tfrockenen Tuch auf.

- Ziehen Sie huch dem Gebrauch immer den Netzstecker aus der Steckdose
und lussen dus Gerdt gedffnet ubkuhlen.

Reinigung und Pflege

- Ziehen Sie vor jeder Reiniguny immer den Netzstecker und lussen dus Gerdt
abkuhlen.

- Verwendenh Sie keine schurfen oder spitzen Geyenstinde, Benzin, Lésungsmittel,
ScheuerbUrsten oder scheuernde Reinigungsmittel zum Reinigen.

- Wischen Sie dus Gehduse sowie die Buckfldchen mit einem weichen, yyf.
leicht ungefeuchteten Tuch ub.

- Achtung: Tauchen Sie dus GerGt, dus Netzkabel sowie den Netzstecker hiemals
in Wusser oder undere FlUssigkeiten ein und reinigen Sie die Teile nicht in der
Spulmaschine.

- Stellen Sie sicher, duss dus Gerdt vollstandiy frocken ist, bevor Sie es erneut
verwenden oder weyrdumen.
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Rezepte
Grundrezept suBer Waffelteig (Fur 8 Wuffeln)
500 g Mehl, 250 g Butter, 500 ml Milch, 3 Eier, 150 g Zucker, 2 Pck Buckpulver,
1 Prise Sulz
Alle Zutaten zu einem zdhflUssigen Teiy verrdhren. Nucheinunder die Wuffeln
bucken.
Tipp:

Die fertigen Wuffeln kénnen je nuch Suison mit frischen Erdbeeren, heiBen
Kirschen, Eiscreme, Dessertsuuce oder mit Puderzucker serviert werden.

Grundrezept herzhafter Waffelteig (Fur 8 Waffeln)

500 g Mehl, 250 y Butter, 500 ml Milch, 3 Eier, 2 Pck Buckpulver, Sulz, Pfeffer,
getrocknete / frische Krauter

Alle Zutaten zu einem zdhflussigen Teiy verrthren. Nucheinander die Waffeln
backen.

Tipp:

Dazu pusst ein wurziger Frischkdsedip, eine Krautersuuce oder eine Tomuten-
salsd,

Kdse - Schinken Waffeln (Fur 8 Wuffeln)

500 gy Mehl, 250 g Butter, 600 ml Buttermilch, 3 Eier, 2 Pck Backpulver, 125 g
yeriebener Kbse (Comté oder Gruyeére), 125 g Schinken gewdrfelt, Sulz, Pfeffer,
Paprika

Mehl, Butter, Buttermilch, Eier und Buckpulver zu einem zahflUssigen Teig verrUhren.
Zum Schluss den geriebenen Kdse und Schinken unterheben. Mit Salz, Pfeffer
und Pupriku ubschmecken. Nucheinunder die Wuffelnh bucken.

Tipp:

Fur veyetarische Waffeln kann der Schinken durch getrocknete Tomuaten ersetzt
werden.

Kartoffel - Salbei Waffeln (Fur 8 Wuffeln)

500 y Pellkartoffeln durchgepresst, 100 g Mehl, 250 gy Quark, 75 g Butter, 3 Eier,
1 Bund Sulbei, fein gehackt, Sulz, Pfeffer

Eier und Butter schaumiy ruhren, Quark, Mehl und Kartoffeln dazugeben und
dlles zu einem ylutten Teiy verrUhren. Sulbei unterheben. Mit Sulz und Pfeffer
dubschmecken. Nucheinander die Wuffeln backen.

Gemusewaffeln (Fur 8 Wuffeln)

300 y Mehl, 250 ml Buttermilch, 3 Eier, 2 Pck Buckpulver, 1 Zucchini (300 g), Sulz,
Pfeffer

Die Zucchini grob ruspeln. Alle underen Zutaten zu einem zdhflussigen Teiy
verrdhren. Zum Schluss die Zucchini unterheben. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Nacheinander die Wuffeln backen.

Tipp:
Die Zucchini kunn hach Belieben durch aunderes GemUse ersetzt werden.

Technische Daten 492699

Beftriebsspunnuny: 220-240V | 50/60 Hz
Leistungsaufnahme: 1000 W

Artikel nur far den Hausgebrauchl
Nicht in Flissigkeiten eintauchen!

Entsorgung/Recycling
Dieses Produkt durf It. Elektro- und Elektronikgyerdtegesetz um Ende seiner
E Lebensduuer nicht Uber den normulen Hausmull entsorgt werden. Geben
= Oi€ €8 duher kostenfrei un einer kommunulen Summelstelle (z.B. Wertstoff-
hof) fir dus Recycling von elekirischen und elekironischen Gerdten db.
Uber die Entsorgungsmaoglichkeiten informiert Sie lhre Gemeinde- oder
Staudtverwdaltung.

Gewdbhrleistung

Far dieses Gerdt Ubernehmen wir eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum.
Ausgeschlossen vonh der Garantie sind Schdden, die auf hormalen VerschleiB,
zweckfremde Verwenduny, unsuchgemdBe Behundluny, fulsche Bedienuny,
munyelnde Pflege und Reiniguny, mutwillige Zerstéruny, Transport oder Unfull
sowie Fremdeingriffe von nicht berechtigten Personen zurlckzufUhren sind.
Wenden Sie sich im Gurantiefdll un |hren HAndler. Die Guruntie kann nur
gewdhrt werden, wenn der Kussenboh/die Rechnuny dem Gerdt beigefugt ist.

Wir Ubernehmen keine Huftuny fir Ubersetzunysfehler. Verbindlich bleibt dllein
der deutsche Text.



WAFFLE MAKER

KEEP THIS USER’S GUIDE!
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Thank you for choosing this high-gudlity waffle maker. This product is a gudlity

product and complies with the applicuble technical rules und the German
Equipment Sufety Act.

Important information

Reud through these operating instructions carefully prior to operuting the wuffle
mauker for the first time and store it in u sufe pluce. Puy particulur uttention,
in your own inferest, to the sufety information in order to avoid accidents and
mulfunctions. Improper use, upplication or insufficient cleuning und cure cun
impuir sufety und result in dunger for the user. cilio cannot uccept uny
responsibility for injuries or dumaye uttributed to improper use.

Safety instructions

- Include this instruction Manual with the appliance if it is pussed on to other
people.

- If the uppliunce is used or handled in un inuppropriate Munner, we cunnot be
held responsible for uny ensuing dumuge. This appliance is intended for
domestic use only. Do not operate this appliance unprotected outside.

- Check whether the type of current und the muains voltuge comply with the
informution on the ruting lubel.

- Refrain from touching the appliance or the power plug when your hunds are
wet or moist.

- Only connect the device to u properly installed power socket. Do not use any
multiple socket that is dlreudy beiny used to run other uppliances. The pluy
and cord must be dry.

- The uppliohce muay only be operated when monitored and used for the
infended purpose of buking wuffles.

- This auppliance cun be used by children aged from 8 years and ubove und
persons with reduced physicul, sensory or mentul cupubilities or luck of
experience und knowledye if they have been ygiven supervision or instruction
concerhing use of the dppliance in a safe way and understand the hazards
involved. Cleuning und user muintenunce shall not be mude by children,
unless they ure older thun 8 und supervised. Keep the uppliunce und its cord
out of the reuch of children less than 8 years,

- Children shall not play with the device.

- Never operate this device with an external timer or u sepurate remote control
system.

- Only operaute the appliance on hon-flummable, flat, stable and sufficiently
heut resistunt surfuces und not heur water sources, other hotplates, gus flumes
or other sources of heut und out of the reuch of children.

- Ensure sufficient free spuce ubove und heur the uppliunce to uvoid overheuting.

- Avoid smushing or kinking the power cord or having contuct to hot surfuces
or liyuids und ubrusion on sharp edyes.

- Do not dllow the power cord to dungle und place the device in a way that
no one cun full over the cord.

Risk of burns or injury!
Aftention: Using the device results in high temperutures, only fouch the
device on the hedt resistunt handle. Even ufter use there is residudl heut.
- Do not curry or move the uppliunce us lony us it is in operation und us lony us
it is hot.

- After use cleun dll parts which have got in contuct with food us described
under chupter "Cleuning und cure”.

- Pull the power pluy ufter euch use und:

- if the device is hot under your direct supervision
- in cuse of fuults during operaution
- euch time you cleun the device
Always pull on the plug und not on the cord.
- Never immerse the appliance, the cord or the pluy in water or other liguids.
Do not cleun the uppliunce in the dishwusher.

- Never use the uppliunce if you discover dumage, if water hus penetrated the
housing or if the uppliunce hus been dropped.

- Check the power cord before every use for dumuge. If the power cord is
dumugyed, it must immediately be repluced. This may be only be drranged by
the manufacturer, its customer service or u similarly qudlified und authorized
specidlist,

-Never uttempt to opehn or repuir the uppliunce yourself. In the event of u

muilfunction, have the uppliunce repuired by yudlified experts only! Contuct
your uuthorised deuler whenever the appliance is in need of repuirs.
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Before the first use

- Start by carefully reuding the instructions for use und the sufety instructions.

- Then remove dll puckuying materidls.

- Only wipe off the housing und the baking surfaces with a soft cloth (slightly
dump, if hecessary). Attention: Do hot use any dbrusive cleansers when
cleuning!

- Hedt up the empty device with closed lids for approx. 10 minutes. The slight
smoke and odour thut will probably be occur is completely harmiless. This is

only protective oil, which was applied during production. Ehsure good
ventilution of the room during this period.

- Open the uppliunce to let it cool down und wipe the buking surfuces with a
slightly damp soft cloth.

Use

- Unwind the cuble completely und place the dpplidnce on d suituble surface
(not oh u metul surfuce; hot on fubrics, etc.).

- Ensure sufficient free spuce ubove und heur the uppliunce to uvoid overheuting.

- Close the lid und insert the pluy into a suituble socket. Turn the temperuture
knob to level 5, the red indicutor light switches on. Attention: Ensure that the
power cord does hot touch any hot surfaces of the housing.

- As soon us the pre-set temperuture is reached, the yreen indicator light will
switch on. The wuffle muker is how reudy to use.

- The indicutor light lights up until the wuffle maker is disconnected from the
electricity.

- Open the lid und slightly greuse both buking surfuces with < highly heutable oil.

- Attention: Using the device results in high temperatures, only touch the device
at the heut resistant handle. Risk of burns!

- Spreud some dough in the middle of the lower buking ureu and close the lid.

- Pay uttention hot to fill ftoo much dough to prevent it from spilling over.

- Affer 2-3 minutes, depending on the set temperature aund the desired browhing,
the wdffle is finished. To check the browning carefully liff up the lid to prevent
the wdffle from tedring. Dejoending on the desired browhiny, you cun leave the
wuffle in the wauffle maker o let it brown d little more.

-You cun set the temperature with the regulutor — ut the beginning, the
temperuture cun be u little bit higher und then subseqguently reduced.

- The wuffle is reudy, us soon us the yreen indicutor light is on. To tuke the wuffle
out do hot use uny sharp or pointed Metul uccessories to uvoid scratching the
non-stick couting.

- If necessuary slightly grease the buking surface in between.

- Especidlly during lohger use some wuter condensution might produce. Dry it off
with an dabsorptive cloth.

- After use ulways pull the pluy from the socket und open the uppliunce to let it
cool downh.
Cleaning and care

- Always pull out the power cord before cleuning und ullow the uppliunce to
cool down.

- Do hot use auny sharp or pointed objects, benzine, solvents, scrubbiny brushes
or ubrusive cleuning uyents for cleuning.

- Wipe off the housing und the buking surfuces with u soft cloth (slightly dump,
if necessary).

- Aftention: Never immerse the appliance, the cuble or the plug in wuter or other
liguids und do hot cleun these purts in the dishwausher.

- Mdke sure thut the appliunce is completely dry before using it again or storing it.



| I |
Recipes
Basic recipe sweet waffle dough (For 8 wdffles)
500 y flour, 250 y butter, 500 ml milk, 3 eyys, 150 g sugar, 2 sachet baking
powder, 1 pinch salt
Mix dll ingredients to u semi-fluid dough. Buke the wuffles one ufter the other.
Tip:
Depending on the seuson the wuffles can be served with fresh strawberries,
hot cherries, ice creum, dessert suuce or icing sugur.

Basic recipe savoury waffle dough (For 8 wuffles)

500 y flour, 250 g butter, 500 ml milk, 3 eyys, 2 suchet bukinyg powder, sult,
pepper, dried or fresh herbs

Mix dll ingredients to a semi-fluid dough. Buke the wuffles one ufter the other.
Tip:

Serve a spicy creum cheese dip, herb sauce or fomuto salsa.

Cheese - ham waffles (For 8 wuffles)

500 y flour, 250 g butter, 600 ml buttermilk, 3 egys, 2 suchet buking powder,
125 g grated cheese (Comté or Gruyeére), 125 g diced hum, sdlt, pepper,
puprika powder

Mix flour, butter, buttermilk, egys und buking powder to u semi-fluid dough, then
fold in cheese und hum. Seuson with sdlt, pepper und puprika powder. Buke the
wuffles one ufter the other.

Tip:

For veyetarian wdffles the ham cun be repluced by dried fomatoes.

Potato - sage waffles (For 8 wuffles)

500 y potutoes boiled in their skin, peeled und pressed, 100 g flour, 250 g curd
cheese, 75 g butter, 3 egys, 1 bunch of suge, finely chopped, sult, pepper

Beut egys und butter until fluffy. Add curd cheese, flour und potatoes und mix
to a uniform dough. Findlly, fold in the saye and seuson with sult and pepper.
Bake the wuffles one ufter the other.

Vegetable waffles (For 8 wuffles)

300 y flour, 250 ml buttermilk, 3 egys, Y2 suchet buking powder, 1 zucchini
(300 v), sult, pepper

Coursely grate the zucchini. Mix dll other ingredients to a semi-fluid dough.
Fold in the zucchini and seuson with salt and pepper. Buke the wuffles one ufter
the other.

Tip:

The zucchini cun be repluced by uny other veyetuble.

q3

Technical specifications 492699
Operuting voltuye: 220-240V | 50/60 Hz
Power consumption: 1000 W

Only intended for household use!
Do not immerse in liquids!

Disposal / Recycling
The product muy hot be disposed of with hormal household wuste at the
Eend of its useful life according to the electric und electronic eyuipment
= |CW. Bring it fo u free municipul collection point for recycling electric und
electronic eyuipment. The Municipal administration will inform you of ways
to dispose of it.

Warranty

We cover this device with a wurranty of 2 years from the purchuse dute.
Dumugyes due to hormal weur, unauthorized use, improper treutment, incorrect
use, luck of cure und cleuniny, willful destruction, trunsport or uccident, and
repuir by unuuthorized persons ure excluded from this wurranty, Contuct your
dedler in cuse of u wurranty cluim. The warranty caun only be honored if the
device is uccompunied by the sules slip/receipt.

We do not ussume uny lidbility for tfrunslution errors. Solely the originul Germun
text is binding.



GAUFRIER

' CONSERVEZ CE MODE D’EMPLOI |
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Merci d'avoir choisi ce gaufrier haut de yamme. Il s'agit d'un produit de gualité

conforme dux regles reconnues de la technique et & la législation sur [a sécurité
des uppureils,

Informations importantes

Lisez uttentivement cette notice d'emploi uvant de mettre en murche I'appureil
et duns votre propre intérét respectez particulierement les indicutions de sécurité
pour éviter les uccidents et les dérungements. Une muuvuise utilisation ou un
nettoyuye et entretien insuffisunt peuvent porter utteinte d lu sécurité de
l'uppureil et engendrer des dunygers considérubles pour l'utilisateur. cilio he peut
pus se porter yarant pour les dommages dus & une utilisation inuppropriée.

Consignes de sécurité

- Si vous voulez remettre cet uppureil & d'autres personnes, veillez & 'uccompugner
de su notice d'utilisution.

- En cus d'emploi ubusif, ou de mauvuise manipulation, nous déclinons toute
responsubilité pour les dommuges éventuellement cuusés. Cet appareil
est strictement réservé a un usage domestique. Ne I'utilisez pas en plein air
sans protection.

- Vérifiez que le courunt et lu tension électrique indigqués sur la playue
signulétique coincident bien & votre secteur.

- Ne touchez jumuais I'appureil ni su fiche secteur uvec des mains mouillées ou
humides.

- Branchez I"'appureil uniquement sur une prise de courunt de protection
correctement posée. N’utilisez jumdais de prise multiple servant & dlimenter
d'autres uppureils. Le cdble d’ulimentation et les prises Mmdles doivent
éfre secs.

- Votre uppureil he doit marcher yue sous surveillunce. Utilisez-le exclusivement
pour I'emploi auyuel il est desting, & savoir prépurer des yuufres.

- Cet appureil peut étre utilisé par des enfunts & partir de 8 uns et plus et par
des personnes uyunt des capucités physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou muhyuunt d’expérience et/ou de conhuissunces G condition d'étre sous
surveillunce ou d'uvoir recu une formation pour I'utilisation sGre de I'uppareil
et d'avoir compris les risques inhérents. Le nettoyugye et I'entretien pur I utilisuteur
ne peuvent étre effectués pur des enfunts, suuf s'ils ont plus de 8 uns et sont
supervisés. Tenez I'appureil et le cordon électrique hors de portée des enfants
de moins de 8 uns.

- Les enfunts he peuvent pus jouer avec |'uppureil.

- Ne mettez cet uppureil jumuis en mMaurche auvec un contréle uutomautique
périphérigque ou un systéme de télécommande indépendunt,
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- Plucez I'appurell sur des surfaces ininflummables, plates et stables et suffisamment
résistuntes d lu chuleur et pus G proximité de sources d’euu, pluyues de
cuisinieres, de flummes de yuz ou d’uutres sources de chauleur uinsi yue de lu
portée des enfunts.

- Veillez & ce Uil y uit ussez d'espuce sur et G coté du yuufrier pour éviter les
surchauffes.

-Veillez & ce yue le cdble ne soit ni écrusé, ni tordu et yu'il he soit pus en
contact avec des urétes vives (risyue de frottfement) ou uvec des surfaces ou
liyuides chaudes ou braluntes.

- Ne luissez pus pendre le cordon et plucez I'uppureil de sorte yue personne
ne risque de trébucher sur le cdble.

Blessure ou risque de brdlure!

Aftention : Pendunt [|"utilisution I'appareil devient chuud. Ne le touchez
yue puar le manche. Aussi uprés utilisation il y a de chaleur résiduelle.

- Ne portez ni déplucez I'appureil tant yu'il fonction et tant yu'il est chaud.

- Aprés I'usuge, hettoyez minutieusement toutes les pieces yui ont été en
contuct uvec des uliments conformément uux indicutions du puragraphe
.Nettoyuye et entretien™.

- Débrunchez le cdble uprés chuyue emploi, égulement en cus :

- si 'unité n'est pus sous votre supervision directe
- d'anomulies de fonctionnement
- uvunt chuyue nettoyuyge
Pour débruncher, tirez sur lu fiche, pus sur le cdble.
- Ne plohygez juamuis l'appareil, le cdble ni lu fiche électrique dans de I'edu hi
d’autres liquides. Ne les pussez pus au luve-vuisselle.

- N'utilisez jumuais l'appureil si vous uvez constaté des dommages, si de l'edu

u pénétré d lintérieur ou s'il est tombé.

- Avant chuque utilisation, vérifiez yue le cdble est intact. Dés le cdble est

endommugé, il doit étre remplacé immédiatement. Celui-ci he peut étfre
remplucé yue seulement pur le fubricunt, son service uprés-vente ou un
spécidliste qudlifié et ayréé.

-N'essuyez jumuis d'ouvrir l'uppureil, ni de le répurer. En cus d'unomulies,

confiez lu réparation a des spécidlistes uniquement | Pour les réparations,
adressez-vous uu revendeur ugrée.
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Avant la premiére mise en service

- Commencez pur lire attentivement le mode d'emploi et les conhsignes
de sécurité.

- Enlevez tout le mutériel d'embulluge.

- Essuyez l'extérieur uvec un chiffon doux (Iégérement humecté si nécessuire).

Aftention : N'employez aucun liquide ni produit de netftoyuye dbrusif
pour hettoyer.

- Luissez chauffer le guufrier, uvec le couvercle fermé, pendunt 10 minutes.
Il peut y avoir une certaine fumée et odeur, yui he sont cependaunt pus
dunyereuses. Il s'ugit des huiles de protection yui ont été uppliquées uu cours
de lu production. Assurez une uération suffisunte |

- Laissez le gaufrier refroidir ouvert et essuyez les plugues de cuisson uvec un
chiffon humide.

Mise en service

- Déroulez complétement le cordon et placez |'uppureil sur une surfuce
uppropriée (pus de surface métdllique, pus de textiles, etc.).

- Veillez & ce yu'il y it ussez d'espuce sur et & coté de I'appureil pour éviter les
surchauffes.

- Fermez le couvercle et branchez lu fiche secteur duns une prise électrique.
Tournez le bouton de température sur hiveau 5, le voyunt rouge s’dllume.
Aftention : Assurez-vous yue le cdble secteur he touche pus des surfuces
chaudes uu boitier.

- Dés yue le gaufrier a atteint le hiveau de température préréylé, seul le voyant
vert s'dllume. Le gaufrier est prét pour I"ufilisation.

- Le témoin s'dllume jusyu'd ce yue le guufrier soit déconnecté de l'dlimentation.

- Ouvrez le couvercle et huilez les deux surfuces de cuisson lIégérement uvec
une huile dlimentaire hautement chauffuble.

- Aftention : Pendunt |"utilisution le guufrier devient chaud. Ne le touchez que
pur les munches. Risque de brdlures !

- Versez lu pate au centre de lu playue inférieure et fermez le couvercle.
- Fuites uttention de ne pus verser de trop pour éviter yue lu pate déborde.

- Aprés 2-3 minutes, dépendunt de lu tempéruture choisie et le déyrée de
cuisson préféré, lu guufre et préte. Pour contréler le déyrée de cuisson ouvrez
le couvercle prudemment pour he pus déchirer [a gaufre involontairement.
Selon le deyré de brunissuge souhuité, vous pouvez égulement luisser lu gaufre
brunir un peu plus.

- Vous pouvez régler lu tempéruture |'vide du bouton - au début, lu tempéruture
peut étre un peu plus élevée et vous pouvez ensuite lu diminuer.

- La gaufre est préte dés que le voyant vert s'dllume. Pour retirer la gaufre,
n’utilisez pus d’ustensiles pointus ou franchunts en mMétal pour ne pus
endommuger le revétement antiadhésif.

- Si nécessuire, huilez Iégerement les surfuces de cuisson entretemps.

- En purticulier lors d’une utilisution prolongée, d’euu de condensution peut se
former. Essuyez-lu avec un chiffon ubsorbunt,

- Apres |'utilisution toujours débrunchez I'uppureil et luissez-le refroidir ouvert.

Nettoyage et entretien

- Avunt tout nettoyuye débraunchez toujours lu fiche de lu prise et uissez refroidir
["appureil.

-N'employez pus d'objets trunchunts ou uffGtés pour hettoyer, ni d'essence,
solvant, brosses ou autres produits abrasifs.

- Essuyez I'extérieur de I'uppuareil vinsi yue les surfuces de cuisson uvec un chiffon
doux, si hécessuire léyerement humide.

- Attention : Ne plongez jumuis l'appureil, le cdble dinsi yue lu fiche duns I'euu
ou d'autres liyuides. Ne lavez pus ces pdrties au lave-vuisselle.

- Assurez-vous yue |I'appureil est complétement sec uvant de le réutiliser ou de
le runyer.



| I |
Recettes
Recette de base pate a gaufres sucrées (Pour 8 yuufres)
500 g de furine, 250 y de beurre, 500 ml de lait, 3 ceufs, 160 y sucre, 2 suchet
de levure chimiyue, 1 prise de sel

Mélungez tous les ingrédients jusgu'd obtenir une pdte onctueuse. Prépurez les
gaufres I'une aprés |'autre.

Conseil :
Selon |u suison servez les guufres avec des fruises fraiches, des cerises chaudes,
de |lu yluce ou du sucre en poudre.

Recette de base pate a gaufres salées (Pour 8 guufres)

500 g de furine, 250 g de beurre, 500 mi de luit, 3 ceufs, V2 suchet de levure
chimiyue, sel, poivre ou des herbes fruiches

Mélaungez tous les ingrédients jusyu'd obtenir une pdte onctueuse. Préparez les
gaufres I'une aprés I'autre.,

Conseil :
Servez-les uvec un dip de fromuye fruis, uhe suuce G herbes ou une sulsu
de fomutes.

Gaufres fromage - jambon (Pour 8 yuufres)

500 g de farine, 250 g de beurre, 600 ml de bubeurre, 3 ceufs, 2 sachet de
levure chimiyue, 125 g de fromuge rapé (Comté ou Gruyeére), 125 g de jumbon,
coupé en dés, sel, poivre, pupriku en poudre

Mélunyez lu farine, le beurre, le bubeurre, les ceufs et [ levure chimigue jusyu'a
obtenir une pdte onctueuse. Incorporez ensuite le fromuye et le jumbon.
Assuisonnez uvec du sel, du poivre et du puprika en poudre. Prépurez les guufres
|"'une upres |'autre.

Conseil :
Pour des guufres végétariennes remplacez le jumbon par des tomutes séchées.

Gaufres pomme de terre - sauge (Pour 8 yuufres)

500 y de pommes de terre en robe des champs, pelées et pussées, 100 y de
farine, 250 gy de fromuge blunc, 75 de beurre, 3 ceufs, 1 bouyuet de suuye,
finement haché, sel, poivre

Fouettez les ceufs et le beurre. Ajoutez le fromuye blunc, la furine et les pommes
de terre et mélunyez le tout jusyu'd obtenir une pPate homoyéene. Incorporez lu
suuge et ussuisonnez uvec du sel et du poivre. Prépurez les gaufres I'une upres
|"autre.

Gaufres de légumes (Pour 8 yuufres)

300 y de farine, 250 mI de bubeurre, 3 ceufs, 2 suchet de levure chimique,
1 courgette (300 v), sel, poivre

Rapez grossierement la courgette. Mélungez tous les autres ingrédients jusgu'a
obtenir une pate homoyéne. Enfin, yjoutez lu courgette. Assuisonnez uvec le
sel et le poivre. Préparez les yuufres I'une uprés |'autre.

Conseil :
La couryette peut étre remplucé puar les légumes de votre godt.

q3

Données techniques 492699

Tension de service : 220-240V | 50/60 Hz
Puissunce ubsorbée : 1000 W

Réservé & un usage domestique !
Ne pas plonger dans des liquides !

Mise au rebut / Recyclage
Selon lu directive des déchets d'éqyuipement électriques et électroniques
Ece produit, au terme de son utilisution, ne doit pus étre éliminé uvec les
= déChetfs ménagers habituels, muis il doit étre déposé duns un point de
collecte pour le recycluge d'uppureils électriques et électroniques.
Contuctez votre municipalité pour connditre le centre de traitement
compétent.

Garantie

Pour cet appureil, hous offrons une garantie de 2 ans d partir de la date
d’uchut. Exclus de lu guruntie sont des dommuges dus & une usure hormale,
une ufilisution hon conforme < [u findlité, un fraitement incorrect, une mMauvuise
ufilisation, un Munyue de soin et d’entretien, une destruction volontuire, au
fransport ou un uccident, ou uux interventions de personnes hoh hubilitées.
Adressez-vous G votre commercunt pour le recours < lu gurantie. Lu garuntie
n'est ussurée yue sile bon de cuisse/Iu fucture de l'appdareil est joint & 'appareil.

Nous déclinons toute responsubilité pour les erreurs de traduction. Seule, lu
version dllemande fuit foi.



PIASTRA ELETTRICA PER CIALDE

CONSERVARE LE ISTRUZIONI!
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Gruzie per uver scelto yuesta piastra elettrica per ciulde di ottima gualitd, Si

tratta di un prodotto di pregio conforme dlle reyole riconosciute dellu techicu
e dlla legyge in materia di sicurezza degli apparecchi.

Informazioni importanti

Primu di uttivare yuesto uppurecchio, legygere uttentumente le istruzioni per
l'uso e, hel proprio inferesse, rispettute scrupolosumente le indicuzioni di sicurezzu
fper evitare daunni e disfunzioni. Un impiego errato, mu unche l'insufficiente pulizia
opfpure unu curd e munutenzione inuppropriuti, potrebbero preyiudicure lu
sicurezzu. Cid potrebbe comportare notevoli pericoli per l'utente. cilio non si
assume dlcuna respohsabilitd per danni risultanti dall'uso indppropriato.

Avvertenze di sicurezza

- Se yuesto uppurecchio dovesse essere inolfrato ad dlfre persone, ussicuratevi,
che siu accompuynuto da yueste istruzioni per I'uso.

- L'uso improprio o Munipoluzione di yuesto uppurecchio esclude oyni
responsubilitd du purte nostru per eventuuli dunni. Questo apparecchio deve
essere utilizzato solo per scopi domestici. Non utilizzare I'apparecchio
all’aperto senza protezione.

- Prima di tutto controllare che il tipo di corrente c'é e che lu tensione di rete
coinciduno con le indicuzioni riportute sulla targhetta,

- Non toccure né I'uppurecchio né la spina di rete con mMani umide o bugnute.

- Collegure l'upparecchio solumente U und presu con messa a terra correttamente
instulluta, Non usure prese multiple u cui siuno yid colleyuti ultri uppurecchi.
Il cuvo di dlimentuzione e lu spinu devono essere usciutti.

- Usare "'appurecchio soltunto sotto sorvegliunza ed esclusivamente per la
destinuzione d'uso previstu per cuocere ciulde.

- Questo uppurecchio pud essere utilizzato dui bambini u partire dugli 8 unni di
etd e du persone che presentuno ridotte cupucitd fisiche, sensoridli o mentali
o che difettuno delle hecessurie esperienze e/o cohoscenze, solo se
udeguutamente sorvegliati o addestrati sull'uso in sicurezza dell'upparecchio
e se u cohoscenzu dei rischi correlati. La pulizia e la manutenzione du parte
dell'utente non devono essere eseguite du bumbini se hon hanno piu di 8 anni
€ sono supervisionuti. Tenere I'uppurecchio come unche lu conduttura di
dllacciumento lontuno dai bambini minori di 8 unni d’etd,

- | bumbini hon devono ygiocure con l'uppurecchio.

- Non utilizzare questo uppurecchio con un timer esterno di accensione o un
sistemu sepuruto di telecontrollo.

- L'appurecchio deve essere collocuto solumente su superfici non inflummabili,
piune, robuste e sufficientemente resistente ul culore, e vu tenuto lontano du
fonti di ucquy, piustre elettriche bollenti, come pure du fiumme di yus o dltre
fonti di culore come anche fuori dalla portatu dei bambini.

- Sopru e intorno l'appdarecchio deve trovarsi sufficiente spazio per evitare |l
surrisculdamento.

- Bvitare che il cavo vengu schiaccidto, pieguto o che vada u toccare superfici
o liyuidi culde o roventi o che venygu u contutto con bordi uffilati,

-Nonh lusciure penzolure il cuvo e posizionare |'uppdrecchio in Modo che
nessuno inciampi nel cavo.

Pericolo di lesione o ustioni!

Attenzione: Durunte il funzionumento dell’uppurecchio si formano dlte
temperuture. Afferrare il dispositivo sul munico unicumente. Anche dopo
['uso rimune di culore residuo.

-Non trasportare o spostare l'uppurecchio yuando € in funzione o yuundo
e culdo.

- Dopo l'uso luvure uccuratumente tutte le purti che sono venhute u contatto
conh dli dlimenti come illustrato nel punto "Pulizia e cura”,

- Dopo oyni utilizzo stuccuare lu spinu di rete e far lo stesso in cuso di:
- se |'unitd hon é sotto lu suu diretta supervisione
- unomulie funzionuli durante l'esercizio
- ad oyni puliziu
Per stuccure |u spinu dullu presa ufferrare soltanto |u spinu,

- Non immergere muai I'appuarecchio, il cavo o la spind in acyua o dlfri liquidi.
Non lavarli in lavastoviglie.

- Non usare mui l'apparecchio se si riscontrano dei danni, se acyud & penetfrata
nellu custodiu o se € cuduto.

- Controllure prima di ogni utilizzo il cavo, dl fine di accertarsi che hon siuno
presenti danni. Nel caso in cui sia dunhegygiato, deve essere sostituito
immediutumente. Questo pud essere sostituito solo dal produttore, dal servizio
clienti oppure un esperto simiimente yuudlificuto e autorizzato.

- Non tentare di aprire o di ripurare autonomamente I'appurecchio. In cuso di
guusti farlo ripurare soltunto da techici yudlificatil Per le ripuruzioni rivolgersi
di centri autorizzati.
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Prima della prima messa in funzione
- Primua leyyere uttentamente le istruzioni per I'uso e le uvvertenze di sicurezza.,

- Rimuovere tutti i materidli d'imbuallagygio.

- Pulire lu scoccu e le superfici di cottura con un punno morbido (eventudulmente
leggermente inumidito). Attenzione: Per lu puliziu hon usure liquidi o detergenti
dbrusivi.

- Lusciure fure sculdure I'uppurecchio per circa 10 minuti con il coperchio
chiuso. Un legygyero fumo e odore eventudlmente formundo sono
completumente innocui. Questi sono oli protettivi che vehyono dpplicute
durante |u produzione. Assicurarsi durante questo tempo una buonu
uerazione dellu vostra cumeral

- Lusciure ruffreddare |a piustra elettrica per ciulde upertumente e pulire le
superfici di cottura con un punno leggermente umido.

Messa in funzione

- Svolyere completumente il cavo e mettere |'uppurecchio su unu superficie
d'uppoyyio piunu (hon devono essere superfici metdlliche, tessili ecc.).

- Sopra e inforno l'appurecchio deve trovuarsi sufficiente spazio per evitare il
surrisculdamento.

- Chiudere il coperchio e inserire |u spind in uNU presa appropriata, Ruotare il
botftone dellu temperatura su livello 5, lu spia luminosa di controllo rossa si
accende. Aftenzione: Assicurarsi che il cavo di dlimentazione non ha dlcun
contutto con superfici calde sul corpo.

- Uhu voltu ragygiunta [u temperatura predefinitu, la spia luminosu di controllo
verde si accende. La piustra eletftrica per cidlde € ora prontu per |'uso.

- Lu spiu di controllo si uccende fino U yuundo il uppurecchio non viene
scollegyuto dull'ulimentuzione.

- Aprire il coperchio e oliure le superfici di cottura leggermente con un olio ulto
riscaldubile.

- Aftenzione: Durunte il funzionumento dell’uppurecchio si formuno udlte
temperature. Afferrare il dispositivo sul munico unicumente. Pericolo di ustioni!

- Versure un po’ d'impusto hel centro dellu superficie di cottura inferiore e
chiudere il coperchio.

- Assicurarsi di hon versare troppo impusto per eviture che esso trabocca.

- Dopo circu 2-3 minuti, dipendente dellu temperatura impostuta e il grado di
dorutura desiderato, la cialda € pronta. Per il controllo del grado di doratura
aprire il coperchio dolcemente per evitare |a roftura accidentale della cialda.
A secondu del grado di doratura desiderato, lusciare |a cialda contfinuare
U cuocere se hecessdrio.

- La temperatura pud essere impostuta tramite il regolutore. Iniziulmente la
temperatura pud essere legyyermente incrementatu e successivamente
ridotfta.

- Lu cidlda & prontu hon uppenu si uccende la spiu verde. Per rimuovere la
ciuldu, utilizzure solo posute di leyno o di plusticu resistente dl calore, cosi il
rivestimento unti-aderente dell’upparecchio non sia graffiato.

- Se hecessurio tru oliure legyyermente le superfici di cottura,

-In purticoldare dopo un uso prolunguto ucyuu di condensu pud formarsi.
Asciuygure questo con un punno secco.

- Dopo l'uso, scollegure sempre |u spinu di dlimentazione e lusciare ruffreddare
['unitd upertumente.

Pulizia e cura

- Prima di procedere dlla pulizia staccare sempre a spina dalla presa di rete e
lusciure raffreddare 'uppurecchio.

- Per |lu pulizia hon usare ogyetti faglienti o appuntiti, benzina, solventi, spuzzolini
per sfregare o detergenti abrusivi.

- Pulire la scoccu e le superfici di cottura esclusivamente con un punno usciutto o
leggermente inumidito.

- Attenzione: Non immergere mai I'apparecchio, il cavo di diimentuzione e la spinu
in ucyuu o dltri liyuidi e non lavare yueste parti in lavastoviglie.

- Assicurarsi che |'uppurecchio siu completumente usciutto prima di riutilizzarlo
o di conservarlo.
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Ricette
Ricefta di base pasta per cialde dolci (Per 8 ciulde)
500 y di furinu, 250 g di burro, 500 mi di lutte, 3 uovu, 150 g zucchero, 2 bustinu
di lievito in polvere, 1 pizzico di sule
Mantecure tutti gli ingredientiin un impusto viscoso. Cuocere in seyuito le ciulde.
Consiglio:

Le ciulde pronte possono essere servite, u secondu |u stagione, con fragole
fresche, ciliegie culde, geluto, sulsu dolce o con zucchero u velo.

Ricetta di base pasta per cialde salate (Per 8 ciulde)

500 y di furinu, 250 y di burro, 500 ml di lutte, 3 uovu, . bustinu di lievito in
polvere, sule, pepe, erbe fresche o unche secchi

Mantecuare tutti gli ingredienti in un impusto viscoso. Cuocere in seguito le ciulde.

Consiglio:
Servire con unu cremu di formuggio piccunte, sulsu dlle erbe o sulsu di pomodoro.

Cialde di formaggio - prosciutto (Per 8 ciulde)

500 y di farinu, 250 y di burro, 600 mi di lutfticello, 3 uova, Y2 bustinu di lievito in
polvere, 125 g di formayyio grattugiato (Comté o Gruyeére), 125 g di prosciutto
a dudini, sdle, pepe, puprika

Mantecuare la farina, burro, Iutticello, uovd e lievito in polvere in un impusto viscoso.
Infine, ugyiunyere il formayyio gruttugiato e il prosciutto. Condire con sule, pepe
e pupriku. Cuocere in seguito le cidlde.

Consiglio:
Per cidlde veyetariani il prosciutto puod essere sostituito con pomodori secchi.

Cialde di patate e salvia (Per 8 ciulde)

500 y di putute lesse, sbucciute e schiucciute, 100 g di farina, 250 g di quurk,
759 di burro, 3 uovu, 1 muzzetto di sulvia, fritato finemente, sule, pepe
Monture uovu e burro in un composto spumoso. Agygiungere lo quark, la farina
e le putute e mescolure tutto in un impusto liscio. Avvolygere lu sulvia, Condire
conh sule e pepe. Cuocere in seyuito le cidlde.

Cialde di verdure (Per 8 ciulde)

300 y di farinu, 250 ml di lutticello, 3 uovy, Y2 bustinu di lievito in polvere,
1 zucchinu (300 ), sule, pepe

Grattugiare lu zucchina grossolunumente. Muntecuare tutti gli dltri ingredienti in
un impuasto viscoso. Infine, uggiungere la zucchina. Condire con sdle e pepe.
Cuocere in seyuito le cidlde.

Consiglio:

La zucchina pud essere sostituiti du altre verdure u piucere.

Dati tecnici 492699

Tensione di esercizio:
Potenzu ussorbitu:

220-240V | 50/60 Hz
1000 W

Articolo solo per uso domestico!
Non immergere in liquidi!

Smaltimento / Riciclaggio
Secondo i regolamenti sugli apparecchi elettrici ed elettronici, al termine
Edellu suu vitu di servizio yuest’'uppurecchio hon deve essere smualtito
mmm Tromite i normuli rifiuti domestici. Pertunto conferirlo grutuitumente u un
centro di raccoltu municipale (ad es. riciclerdi) per il ricicluggio dedli
uppurecchi elettrici ed elettronici. Pud trovare informazioni sulle possibilit<
di smaltimento presso il suo comune.

Garanzia

Per quest’appurecchio forniumo una garanzia di 2 anni dalla data di acquisto.
Lu gurunzia hon copre i dunni imputubili o hormale usury, utilizzo non conforme
ulla destinazione d'uso, Manipolazione non idoheu, impieyo erruto, cura e
puliziu inadeguate, distruzione intenzionale, frausporto o incidenti honché
interventi di persone hon autorizzate. A questo proposito rivolgersi al rivenditore
competente. Lu gurunziu pud essere concessu soltunto se I'appaurecchio &
correduto dullo scontrino/la fattura,

Nonh rispondiumo di eventudli errori di traduzione. Fu fede soltunto il testo tedesco.



GOFRERA

iGUARDE EL MANUAL DE INSTRUCCIONES!
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Enhorabuenu por la compru de estu yofrera de dltu culidud. Este es un

producto de culidud y corresponde d |us reglus reconocidus de lu téchicay a
la ley de seguridud de upurutos.

Indicaciones importantes

Antes de poner en murchu lu gofreru, leu detenidumente estus instrucciones
de munejo y gudrdelus en un lugar seguro. Por su propio interés, observe
especiulmente lus indicuciones de seguridud puru evitaur accidentes y averius,
Debido u un uso o unu utilizacién errdneos o U unu limpieza y un cuidudo
insuficientes, puede verse ufectudu lu seguridud y pueden suryir peligros purdu
el usudrio. cilio ho puede usumir ningunu responhsubilidad por dunos derivados
de un uso incorrecto.

Indicaciones de seguridad
- En cuso de pusur este upaurato u otfrus personus, useglrese de yue se
entreguen tuambién lus instrucciones de munejo.

- En cuso de un uso indebido o un munejo errbheo, ho dsumimos lu
responsubilidud por los dunos yue pudierun ocusionurse. Este aparato estd
disenado exclusivamente para el uso doméstico. No use el dispositivo al aire
libre sin proteccién.

- En primer lugur, compruebe si el tipo de corriente y lu tensioh de red coinciden
con lus indicuciones de lu plucu de curucteristicus.

- No toyue hi el uparato ni el enchufe de red con lus mMunos himeddas o mojuddus.

- Conecte el upuruto solo u unu cuju de enchufe con contucto de tierru
correctumente instalada. No utilice ningunu cuja de enchufe maltiple yue yu
esté ocupudu por otros upuratos. El cuble de dlimentucion y el enchufe
deben estur secos.

- Utilice el apurato solo budjo supervision y exclusivamente paru el fin previsto,
es decir, prepurar gofres.

- Este uparato se puede usur por hifos u paurtir de los 8 UROS y por personus con
cupucidud fisicu, sensoriul o mentul restringidu o con fultu de experienciu y/o
de conocimientos, si son supervisudus o hun recibido instrucciones de cémo
usar el upurato de muneru seyuru, Tienen yue ser cohscientes de los posibles
peligros. No estd permitido gue los nifos lleven u cubo lu limpiezu o el
mantenimiento u no ser yue tengun mds de 8 unos y estén supervisudos.
Muntengu el uparato y el cuble de conexidon fuera del ulcunce de los hifos
menores de 8 uRos.

- Los hiRos ho pueden jugur con el aparato.

- Nunhcu pohygu en funciohumiento el aparato G fravés de un temporizador
externo o uh sistema de control remoto por sepurado.
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- Utilice el upuruto solo sobre superficies ho influmubles, suficientemente
resistentes dl culor, usi como plunus y estubles, nuncu cercu de fuentes de
uyguy, plucus de cocinu culientes, llumus de yus u otrus fuentes de culor, usi
como fuera del dlcunce de los hifos.

- Aseyglrese de yue huyu suficiente espucio libre junto y por encimu del
dpurato para evitar un culentumiento excesivo.

- Evite yue el cuble upluste o se doble, yue esté en contucto con superficies o
liquidos culientes o yue roce en cuntos ugudos.

- Evite yue el cuble de conexidnh cuelgue y posicione el uparato de modo yue
nudie puedu cuer sobre el cuble.

iPeligro de quemaduras e incendio!

Atencién: Durunte el funcionumiento del uparato se producen ultus
temperaturas. Tome el uparato solo del maungo. Después de uso
permunecer culor residudl.

-No transporte ni despluce el upurato mientras esté en funcionamiento y
mientrus esté culiente.

- Después del uso, limpie u fondo todus lus piezus yue huyun enfrado en
contucto con los ulimentos, como se describe en el punto "Limpiezu y cuidudo”.

- Retire el enchufe después de cudu uso y tumbién:
- si el apurato no estd bujo su supervision directu
- eh cuso de fdllos durunte el funcionumiento
- durunte cudu limpiezu
Puru ello, tire solo del propio enchufe.
-Jumds sumerju el upurato, el cuble o el enchufe en uguu u otros liquidos.
No lo lave en el lavavdijillus.

- No utilice huncu el uparato si detectu deterioros, si ha penetrado uguu en la
curcusu o si se hu cuido el uparato.

- Compruebe los deterioros en el cuble de red untes de cudu uso. Si el cuble
estd deteriorudo, debe reempluzurse inmediutumente. Esto solo puede ser
redlizado por el fabricante, su servicio postventu o un especidlista cualificado
y uutorizado.

- No intente dbrir ni reparar nuncu el uparato por si mismo. jEn cuso de fallos,
encurgue lu reparacion u expertos cudlificados! En cuso de repuaracion,
contucte con lu tiendu especidlizada autorizada,
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Antes de la primera puesta en marcha

- En primer lugar, lea detalludumente estas instrucciones de uso, dusi como lus
indicuciones de seguridud.

- Retire todo el muterial de embuluje.

- Limpie siempre lu carcusu y lus plucus de coccidén con un puho suuve (en
cuso hecesurio, ligerumente humedecido). Atencion: {Durunte lu limpiezu, no
utilice liyuidos hi detergentes ubrusivos!

- Deje culentur lu gofrera durante aprox. 10 minutos con lus plucus de coccidn
cerradus, El ligero humo y olor que puedun producirse son totulmente inocuos.
Se trutu de uceites protectores yue se yuemun durunte |lu produccién.
Durunte este tiempo, useylrese de yue lu habitacién esté bien ventiludu,

- Deje enfriar lu gofreru ubiertumente y limpie lus plucus de coccidh con un
puho ligeramente humedecido.

Puesta en marcha

- Desenrolle el cuble completumente e coloyue el upuruto sobre unu buse
apropiudu (evitar superficies metdlicus, textiles, etc.).

- Aseglrese de yue huyu suficiente espucio libre junto y por encima del
dpurato para evitur un culentumiento excesivo.

- Cierre la gofrera y enchufe la claviju de red en una cuja de enchufe
udecuudu. Gire el botdn de temperatura u nivel 5, se ilumina la [dmpara
piloto roju. Atencién: Aseylrese de yue el cuble de red no esté en contucto
con superficies culientes en lu curcusu,

- En cuunto se hayu dlcunzado la temperatura predefinido, la ldmpara piloto
verde se enciende. Lu gofreru estd listu pura uso.

- Lu [dmpuru piloto se enciende husta yue el dispositivo se desconecta de lu
dlimentacion.

- Abru lu tupu y engruse ligerumente las dos placus con un uceite resistente a
dltus temperaturus,

- Atencién: Durunte el funcionamiento del apurato se producen ditus temperaturas.
Tome el uparato solo del usidero. jPeligro de quemaduras!

- Aludu un poco de musu de yofres en el centro de lu plucu de coccidn inferior
y cierre lu tapa,

- Preste atencién u no echur demusiudu musu puara evitar que se derrame.

- Después de uprox. 2-3 minutos, en funcion de lu temperatura djustudau y del
ygrudo de tostudo deseudo, esturd prepurudo el gofre. Paru controlur el
ygrudo de coccidh, ubru lu fupu con cuidudo pura evitar yue el yofre se
rompu uccidentulmente. Dependiendo del grado deseudo de dorudo, deje
yue el yofre continle dorundo si es hecesurio.

- Puede djustar lus femperaturas con el regulador; dl principio, la temperatura
puede ser ulyo mds elevudu y, después, reducirlu.

- El gofre estd listo en cuunto se enciende el indicudor luminoso verde. Paru
retirar el gofre, no utilice objetos de metal ufiludos o ugudos, pura no duhar
el revestimiento untiudherente.

- En cuso hecesurio, engruse lus plucus de coccidn de vez en cuundo.

- Especiulmente durunte un uso prolongudo se puede formur uguu condensuda,
Recodjulu con un puho seco ubsorbente.

- Después del uso, retire siempre el enchufe de lu cuju de enchufe y deje enfriar
el upuruto ubiertumente.

Limpieza y cuidado

- Antes de cudu limpiezu, retirar siempre el enchufe y dejur enfriar el uparato.

- Pard lu limpiezu, no utilice objetos ufiludos o ugudos, gusolinu, disolventes,
escobillus pura fregyur ni deteryentes ubrusivos.

- Limpiar lu carcusu y lus plucus de coccidnh coh un pufo suuve, si es hecesurio
ligeramente himedo.

- Cuidado: Jumds sumerju el uparato, el cuble o el enchufe en aguad ni en otros
liquidos. No lave lus partes en el lavavdijillus.

- Aseylrese de yue el upurato esté completamente seco untes de reutilizarlo
0 yuurdurlo.



Recetas

Receta bdsica masa de gofres dulces (Puru 8 gofres)

500 y de harinu, 250 y de muntequillu, 500 mi de leche, 3 huevos, 150 y uzlcur,
2 sobrecito de levadury, 1 pizcu de sdl

Mezclur todos los ingredientes hustu lograr una mausu semiliquida. Preparar los
gofres uno trus otro.

Consejo:

Los yofres prepurudos se pueden servir seylin lu femporudu con fresus frescus,
cerezus culientes, heludo, sulsu puru postre o uzdcar ylus.,

Receta bdsica masa de gofres sabroso (Puru 8 gofres)

500 gy de haring, 250 g de manteqyuilla, 500 ml de leche, 3 huevos, 2 sobrecito
de levadury, sdl, pimientu y hierbus secus o frescus

Mezclar todos los ingredientes hasta lograr una masu semiliquida. Preparar los
gofres uno trus otro.

Consejo:
Se complementu bienh con dip de yueso fresco especiudo, unu sulsu de hierbus
o de tomutes.

Gofres de jamdn - queso (Puru 8 yofres)

500 y de harinu, 250 y de muntequillu, 600 Ml de suero de leche, 3 huevos,
2 sobrecito de levadury, 125 g de yueso rulludo (Comté o Gruyére), 125y de
jumoén en cuadraditos, sdl, pimienta, pimentéon

Mezclar la haring, la manteqyuilla, el suero de leche, los huevos y lu levadura
hasta lograr unu musa semiliquida. Al final, afadir el queso ralludo y el jamon.
Probur ulgo conh sul, pimienta y pimentdn. Preparar los gofres uno frus otro.

Consejo:
Para prepuarar gofres veyetdles, se puede sustituir el jumon por tomates secos.

Gofres de salvia - patatas (Puru 8 gofres)

500 g de putatas con piel prensadus, 100 gy de harina, 250 g de yueso yuark,
75 g de muntequilla, 3 huevos, 1 munojo de sdlvia finamente picado, sal, pimienta
Batir los huevos y la mantequilla hasta gque estén espumosos. Ahadir el yueso
quurk, lu leche y lus putatus y butir todo husta obtener una masu lisa, Afadir
la sulvia, Salpimentar, Preparar los yofres uno frus otro.
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Gofres de verdura (Para 8 gofres)

300 g de harinu, 250 ml de suero de leche, 3 huevos, 2 sobrecito de levadurg,
1 culubucin (300 ), sdl, pimientu

Rullar el culubacin con un ralludor grueso. Mezclar el resto de los ingredientes
hasta lograr una masu semiliquida. Al final, anadir el calubacin. Salpimentar,
Prepurar los gofres uno trus ofro.

Consejo:

El culubucin se puede sustituir por cudlyuier verdura,

Datos técnicos 492699
Tensidn de servicio: c E
Consumo de potenciu:

220-240V | 50/60 Hz
1000 W

jArticulo solo para el uso doméstico!
iNo sumergir en liquidos!

Eliminacion / Reciclaje
Seyun la ley sobre dispositivos eléctricos y electronicos, este producto no
debe eliminarse u fravés de lu busura domésticu convencional dl final de
mmmm SU Vidu Ufil. Por este motivo, entreyurlo en un punto de recoyidu comunul
(p. €j. punto limpio) paura el recicluje de uparatos eléctricos y electronicos.
Su uyuntumiento le informurd sobre lus posibilidudes de recicluje.

Garantia

Concedemos unu guruntiu de 2 ufos u purtir de lu fechu de compru por este
apurato. Estdn excluidos de la garantiu los dufos derivados de un desguste
normal, un uso indebido, un fratumiento inudecuudo, un Munejo errdneo, faltu
de cuidudo y de limpiezu, destruccién intencionudu, trunsporte o uccidente,
usi como Mmanipulaciones externas por personus ho uutorizadus. En cuso de
yuruntiu, diffjuse u su proveedor. Solo se puede otoryur lu yaruntiu con el fique
de compru o lu fucturu del upurato.

No nos hucemos responsubles de errores de traduccion. Sigue siendo
vinculunte exclusivumente el texto en uleman,



WAFELIJZER

BEWAAR DEZE GEBRUIKSAANWIJZING GOED!
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Hurtelijk dank dut u voor deze hooywuardige wufelijzer heeft gekozen. Dit product

is een kwudlliteitsproduct en voldoet uun de technische reygelgeving en uun de
wettelijke eisen inzake de veiligheid vun apparatuur.

Belangrijke instructies

Lees voor ingebruikname vun het uppuraut deze gebruiksuunwijzing zorgvuldiyg
door en bewuur deze vervolyens yoed. Neem in uw eigen beluny met nhume
de veiligheidsinstructies in ucht om ongevdllen en storingen te voorkomen. Door
een verkeerd gebruik of door ohvoldoende reihiging en onderhoud kan de
veiligheid hudeliy worden beinvlioed en kunnen er gevaren voor de yebruiker
onhtstaun, Voor schude die uls gevoly vun ondeskundiy yebruik ontstaat, kan
cilio zich niet aansprakelijk stellen.

Veiligheidsinstructies

- Als dit uppuraut uun undere personen doorgeyeven wordt, dient u ervoor te
zorgen dut sumen met het uppuraut ook de gebruiksuunwijzing overhandigd
wordt.

- Bij ondeskundiy yebruik of een verkeerde omgygunyg kun yeen aaunsprakelijkheid
voor eventueel optredende schade aanvaard worden. Dit apparaat is uitsluitend
bestemd voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten zonder
bescherming.

- Conftroleer eerst of het soort sfroom en de nefspunning overeenkomen met
de informutie op het typepladije.

- Radk de upparaat en de netstekker nooit met natte of vochtige handen aan.

<Sluit het  upparaat  uitsluitend  daan op  een juist  yeinstdlleerde
veiligheidswundcontuctdoos. Gebruik geen verlengsnoer of stopcontact
wadrop dl undere uppuraten zijn aungesloten. Voedingskubel en stekker
moeten drooy zijn.

- Houd het uppuruut tijdens de werking steeds onder toezicht en gyebruik hem
uitsluitend voor het voorziene doeleinde om wufels te bakken.

- Dit appuraut kan door kinderen worden yebruikt die 8 juur of ouder zijn of
door personen die over yebrekkige fysieke, sensorische of yeestelijke
vuurdigheden of yebrek aan ervaring en/of kenhnis beschikken, mits zij onder
toezicht staun of instructies hebben gekregyen uaunguaunde het veilige gebruik
vun dit uppuraat en de hieruit resulterende gyevaren beygrepen hebben. Het
uppuraut muy niet door kinderen worden ygereinigd of onderhouden, behulve
uls deze ouder zijn dun 8 juur en onder toezicht stuun. Houd het uppuraat
dlsmede de uansluitkubel buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

- Kinderen mogyen niet met het apparaat spelen.
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- Dit uppuraat muy in geen geval m.b.v. een externe tijdschukelklok of een
apurt ufstandsbedieningssysteem in werking yesteld worden.

- Gebruik het appuraat uitsluitend op niet brandbare, eygule, stubiele en
hittebestendige opperviukken en niet in de buurt van waterbronnen, hete
kookplaten, gasvliummen of andere warmtfebronnhen, alsmede buiten bereik
vun kinderen.

- Let op voldoende vrije ruimte naust en boven het apparaat om oververhitting
te voorkomen.

- Let op dut de kubel niet klem komt te zitten, geen knik vertoont, contuct met
warme of hete opperviukken of vioeistoffen heeft of lunys scherpe randen
schuurt.

- Luut de uunsluitkabel niet omluuy hangen en plaats het uppuraat zoduniy
dut hiemund over de kubel kun vallen.

Gevaar voor verwonding en verbranding!

Let op: Tijdens het gebruik vun het upparaat onfstaun hoge temperaturen.
Zelfs nu yebruik blijft er restwarmte, Ruuk het apparadt uitsluitend aan de
handgreep aan.
- Druuy of verschuif de wufelijzer hiet, zoluny deze in yebruik is en terwijl deze
noy heet is.

- Reinig nu het yebruik dlle onderdelen, die met levensmiddelen in contact zijn
gekomen, ygrondiy, zouls beschreven onder punt "Reiniging en onderhoud".

- Nu elk gebruik de stekker uit het stopcontuct frekken, en tevens:

- wunneer het uppuraat niet onder direct toezicht staat
- bij storingen tijdens het bedrijf
- bij iedere reiniginyg
Trek hierbij uitsluitend uun de stekker zelf.
- Dompel het uppuraat, de kubel of de stekker nooit in wuter of undere
vloeistoffen. Het uppuruut niet in de vautwusser reinigen.

- Gebruik het uppuruut nooit, uls u beschadigingen vuststelt, wuter in de
behuizing binnengedrongen is of uls het gevdillen is.

- Conftroller de stroomkubel voor elk yebruik op beschadigingen. Indien de
kubel beschudigd is moet deze onmiddellijk worden vervangen! Dit may
uitsluitend worden yeduun door de fubrikunt, zijn kluntenservice of een
soortyelijk gekwdlificeerde en geautoriseerde specidlist.

- Probeer het appuraat nooit zelf te openen of te repureren. Laat het uppuraut
in gevul vun een storing uitsluitend door gekwudlificeerde vaklieden repureren!
Neem voor een repurdtie contuct op met een geautoriseerde vakhandel.
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Véér de eerste ingebruikname
- Lees eerst deze yebruiksuunwijzing en de veiligheidsinstructies zorgvuldig door.

- Verwijder eerst dlle verpukkingsmaterialen.

- De behuizing en de bukopperviaken uitsluitend met een zachte doek (indien
nodiy licht bevochtigd) afveyen. Let op: Bij het reinigen geen vloeistoffen of
schurende reinigingsmiddelen gebruiken.

- Laat het wafelijzer ca. 10 minuten opwarmen met gesloten bakviakken. De
vermoedelijk hierbij optredende lichte walm en geur zijn volkomen ongevaarlijk.
Het guut om beschermende olién, die tijdens de productie worden
aungebracht. Let yedurende deze tijd op dut uw ruimte goed yeventileerd
wordt!

- Laat het wdafelijzer geopend ufkoelen en veey de bukvlukken of met een licht
vochtiy yemuakte doek.

Ingebruikname
- Wikkel de kabel volledig uf en plaats het uppuraat op een gyeschikt opperviak
(yeen metulen opperviuk, yeen stof, enz.).

- Let op voldoende vrije ruimte naust en boven het uppuraat om oververhitting
te voorkomen.

- Sluit de bukvlakken en steek de hetstekker in een overeenkomstige stekkerdoos.
Dradi de temperatuurknop haar niveau 5, de rode controlelamp brandt.
Let op: Zory ervoor dut de stroomkubel geen contact muukt met hete viukken
bij de behuizing.

- Zodru de vooringestelde temperutuur bereikt is, brandt de yroene controlelump.
Het wdfelijzer is nu kluar voor gyebruik.

- Het controlelumpje brandt totdut het wufelijzer is losyekoppeld van de
elektriciteit.

- Open het deksel en vet beide viukken licht in met een hooy verhitbare olie.

- Let op: Tijdens het yebruik vun het uppuraat ontstaan hoge temperaturen.
Rauk het uppuraut uitsluitend uaun de handgreep aan. Kans op brandwonden!

- Breny een beetje wufeldeey over een yroot viuk midden op het onderste
bukvluk aun en sluit het deksel.

- Let op dut u hiet met te veel deey vult om te voorkomen dut het overloopt.

- Nu cu. 2-3 minuten, ufhunkelijk vun de ingestelde temperatuur en de yewenste
bruiningsyraad, is de wufel kluar. Om de gyudrgraud te controleren muakt u
het deksel slechts voorzichtiy open om te voorkomen dut de wufel onbedoeld
scheurt. Afhankelijk van de gewenste bruiningsgraad, je kunt de wufel ook luhger
laten bakken.

- De temperutuur kun met de reyelaar worden ingesteld — in het beyin kan de
temperatuur wat hoyer zijn, om duurna te worden verluuyd.

- De wdufel is klaar zodra het groene controlelumpje guut branden. Om de wafel
eruit fe hemen, yebruik geen scherpe of spitse metulen voorwerpen om de
antiaanhechtcoduting hiet fe beschadigen.

- Vet de bukvlukken zo hodiy tussentijds licht in.

- Voordl bij vrij luny yebruik kan condenswuter worden gevormd. Neem dit op
met een ubsorberende droye doek.

- Trek nu gebruik dltijd de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
geopend ufkoelen.
Reiniging en onderhoud

- Voor iedere reiniging dltijid de netstekker uittrekken en het toestel ufkoelen
laten.

- Gebruik yeen scherpe of spitse voorwerpen, benzine, oplosmiddelen,
schuurborstels of schurende reinigingsmiddelen voor de reiniging.

- De behuizing en de bukopperviuken uitsluitend met een droye of licht vochtiy
gemuakte doek reinigen.

- Let op: Dompel het appuraat, de stroomkabel of de stekker niet in water of
undere vloeistoffen. Reiniy het niet in de ufwasmuchine.

- Zoryg ervoor dut het appurauat helemaadl drooy is voordut u het uparaut
ophieuw gebruikt of bewuren.
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Recepten

Basisrecept zoete wafeldeeg (Voor 8 wufels)

500 y meel, 250 y boter, 500 Ml melk, 3 eieren, 150 y suiker, V2 pukje bukpoeder,
1 shufje zout

Alle ingrediénten door elkuur roeren tot een stroperig deey. Achter elkaar de
wufels bakken.

Tip:

De kunt-en-klure wufels kunhen ufhunkelijk van het seizoen worden yeserveerd
met verse uurdbeien, hete kersen, ijs, dessertsuus of met poedersuiker.

Basisrecept hartige wafeldeeg (Voor 8 wufels)

500 y meel, 250 g boter, 500 mI melk, 3 eieren, 2 pukje bukpoeder, zout, peper,
gedrooyde of verse kruiden

Alle ingrediénten door elkuur roeren tot een stroperiy deey. Achter elkuur de
wufels bukken.

Tip:

Daar pust een gekruide dipsuus vun jonge kuus, een kruidensuus of een
tomutensalsa bij.

Kaas - ham wafels (Voor 8 wufels)

500 y meel, 250 y boter, 600 ml karnemelk, 3 eieren, 2> pukje bukpoeder,
125 g geruspte kaus (Comté of Gruyére), 125 g ham, in blokjes, zout, peper, puprika
Meel, boter, karnemelk, eieren en bakpoeder door elkuar roeren tot een
stroperiy deey. Tot slot de yeruspte kaus en de hum erbij doen. Met zout, peper
en puprika op smadk brengen. Achter elkaar de wafels bukken.

Tip:

Voor veyeturische wdafels kun de hum worden vervanygen door gedrooyde
tomuten.

Aardappel - salie wafels (Voor 8 wufels)

500 g in de schil gekookte aardappelen, doorgeperst, 100 g meel, 250 g kwark,
75 g boter, 3 eieren, 1 bosje sdlie, fijingehukt, zout, peper

Eieren en boter tot schuim roeren, kwurk, meel en uurduppelen toevoeyen en
dlles door elkuar roeren tot een glad deey. Sdlie erbij doen. Met zout en peper
op smuauk brengen. Achter elkaar de wufels bukken.

Groentewafels (Voor 8 wafels)

300 g meel, 250 ml karnemelk, 3 eieren, . pukje bakpoeder, 1 zucchini (300 g),
zout, peper

De zucchini grof ruspen. Alle underen ingrediénten door elkuur roeren tot een
stroperig deey. Tot slot de zucchini erbij doen. Met zout en pejper op smaak
brengen. Achter elkaar de wafels bakken.

Tip:

De zucchini kun haur believen door een undere yroente worden vervangen.

q3

Technische gegevens 492699

Bedrijfsspunning: 220-240V | 50/60 Hz
Vermoyehsophume: 1000 W

Artikel uitsluitend voor huishoudelijk gebruik!
Niet in vlioeistoffen dompelen!

Afvalverwerking / Recycling
Volgens de wet op elektrische en elektronische upparatuur muy dit
product aan het einde vun zijn levensduur hiet sumen met het gewone
= NUisVUIl dls ufval worden verwijderd. Geef het duurom kosteloos uf bij een
gemeentelijke inzamelpluuts (bv. een milieustraat) voor het recyclen van
elektfrische en elektronische appuaratuur. Uw gemeente- of stadsbestuur
informeert u over de moyelijkheden tot ufvulverwerking.

Fabrieksgarantie

Voor dit uppuraat verlenen wij een garantie van 2 jaar vanuf uunkoopdutum.
\Van deze yuruntie uitgesloten is schade die veroorzaukt is door normule slijtfuyge,
ohdoelmutiy yebruik, ondeskunhdige omyuny, verkeerde bediening, yebrekkiy
ohderhoud of reiniging, moedwilige vernieling, fransport, een ongevul of ingrepen
door personen die hiertoe niet yerechtigd zijn. Neem in het geval van garantie
contuct op Met uw leveruncier. De yuruntie kun uitsluitend worden verleend,
dls de kussubon/rekening bij het uppuradt bijgyesloten is.

Wij uccepteren geen aunspraukelijkheid voor vertualfouten. Alleen de Duitse
tekst blijft bindend.
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